
HAUSHALT UND KOCHGEWOHNHEITEN 

Wie viele Personen leben in Ihrem Haushalt? 

 Erwachsene  Kinder   Alter der Kinder

Kochen Sie gern und oft?

 sehr oft  oft  manchmal  selten

Wie kochen Sie?

 Gerne aufwendig  nicht sehr aufwendig  oft Fertiggerichte und Tiefkühlkost

Kochen Sie gern gemeinsam mit Familie oder Freunden? 

 allein   mit Familie und Freunden   beides 

Wie groß ist die Person, die am häufigsten in der Küche arbeitet? 

 cm 

Sind Sie:  

 Rechtshänder   Linkshänder

Gibt es spezielle Anforderungen zu beachten (z.B. Kleinkinder, ältere Menschen, Menschen mit  

Behinderung, Haustiere)?

  

Die Checkliste dient zur Vorbereitung auf das Beratungsgespräch mit Ihrem Küche&Co-Küchenfachberater und soll 
Ihnen helfen, Ihre neue Küche optimal zu planen. Damit nichts Wichtiges im Vorfeld vergessen wird, nehmen Sie sich 
die Zeit und beantworten Sie alle Fragen in Ruhe. 

KüCHENpLANUNGS-CHECKLISTE



KüCHENRAUM
Wie groß ist Ihre Küche?

 qm  Länge  Breite  

Die Küche ist überwiegend:

 Arbeitsraum  Eine Wohnküche mit Essplatz für   Personen

Über welche Räume können Sie zur Aufbewahrung neben der Küche noch verfügen? 

 Vorratsraum oder Hausarbeitsraum  Keller

Werden noch andere Arbeiten in der Küche verrichtet?

  

Welche Materialien haben:

Wände    Boden   

Welche Farben haben:

Wände    Boden   

Gibt es bauliche Besonderheiten?

 

 
ESSpLATZ 

Wo werden die Mahlzeiten eingenommen? 

 im Esszimmer   in der Küche   im Wohnzimmer

Wie viele Personen sollen am Esstisch in der Küche Platz finden?

 Personen

Wie sollte der Essplatz sein?

 Esstisch   Esstheke/-bar   Ansatztisch   Ausziehtisch   für alle Mahlzeiten 

 für Stuhlhöhe   für Barhocker   mit Eckbank  für den schnellen Imbiss zwischendurch  

 
KüCHENDESIGN
Welche Form soll Ihre neue Küche haben? 

 Küchenzeile  Eckküche  Zwei Zeilen   U-Form  Kücheninsel

Welche Art von Küchenstil gefällt Ihnen?

 Zeitlos  Modern  Landhaus  Design  

 Holz  Grifflos



Welche Farben gefallen Ihnen?

 

Welche Oberflächen bevorzugen Sie für die Küchenfronten?

 Matt  Hochglanz  Lack 

 Glas  Holzdekor  Echtholz/Furnier

Welche Materialien gefallen Ihnen für die Arbeitsplatte?

 Holzdekore  Naturdekore wie Stein, Beton oder Metall   

 Granit  Glas  Massivholz  Edelstahl

Wie soll Ihre Küche sein?

 Überwiegend geschlossene Schränke  Überwiegend offen mit Regalen 

 Zum Wohnraum offen  Griffen  Grifflos

 
STAURAUM UND AUSSTATTUNG  
Welche Lebensmittel bevorraten Sie in der Küche? 

 Flaschen   Konserven   Trockenvorräte   

 Gewürze   Gefriergut   Gemüse/Obst

Wie viel Stauraum benötigen Sie nach eigener Einschätzung? 

Lebensmittel  viel   mittel   wenig  

Geschirr und Gläser  viel   mittel   wenig 

Schüsseln, Schalen,   viel   mittel   wenig 
Kunststoffbehälter   

Töpfe, Pfannen, Deckel  viel   mittel   wenig 

Bestecke,   viel   mittel   wenig 
Küchenutensilien,  
Arbeitshelfer  

Reinigungsmittel,   viel   mittel   wenig 
Spülutensilien,  
Geschirrtücher

Welche Schränke und Ausstattungen bevorzugen Sie?

Hochschrank 

 deckenhohe Schränke   Hochschrank für Besen, Bügelbrett 

 Hochschrank mit Innenauszügen  Apothekerschrank 

 Sonstige Wünsche:  

 



Unterschank 

 klassische Unterschränke mit Türen  Auszugsschränke   Innenauszüge   

 Unterschrank für Mülltrennung  Eckschrank mit Karussell  Sockelschubkästen 

 Jalousieschrank   Brotschrank    Gewürzschrank    

 Offene Regale   Besteckschubladen  Einbau-Steckdosen  

 Relingsystem/Funktionsrückwand  

 Sonstige Wünsche:  

 

Oberschrank 

 klassische Oberschränke mit Türen  moderne Oberschränke mit Schwebetüren oder Faltlifttüren 

 Glasoberschränke   Elektrische Öffnungsunterstützung 

 Oberschrankregale 

 Sonstige Wünsche:  

 

Innenausstattung  

 für Backbleche   für Küchenhelfer und Utensilien  für Messer und Besteck 

 für Getränkeflaschen  für Folienrollen mit Abreißvorrichtung   für Öl-/Soßenflaschen  

 für offene Lebensmittel (Mehl etc.) und Tüten (Backpulver etc.)  für Gewürzdosen  

 Sonstige Wünsche: 

Wofür würden Sie eine Kücheninsel nutzen, die frei im Raum steht? 

 zum Anrichten  zum Spülen  zum Vorbereiten   zum Kochen  gar nicht

 
ELEKTROGERÄTE
Sollen vorhandene Geräte übernommen werden?

 ja   nein  

 wenn ja, welche   

Welche Energiearten stehen in der Küche zur Verfügung? 

 Elektrizität  Erd-/Stadtgas

Kochfeld

 Glaskeramik  Induktion  Gas-Kochfeld 

 Kombi-Kochfeld z. B. Gas, Fritteuse, Grill, Wok, Teppan Yaki 

 Ergonomisch abgesenkt  in der Ecke   eine Insellösung  

 abgesenkt  vorgezogen  60 cm Breite  90 cm Breite 

 Sonstige Wünsche: 



Backofen

 Einbau auf Augenhöhe  Einbau unter dem Kochfeld  Heißluft 

 Oberhitze/Unterhitze   Umluft  Grill 

 integrierte Mikrowelle   integrierter Dampfgarer   Vollauszug 

 Kindersicherung   Pyrolyse-Selbstreinigung  Backwagen 

 Sonstige Wünsche: 

Kühlschrank

 Eingebaut in Sichthöhe  Eingebaut unter der Arbeitsplatte  Mit Gefrierfach 

 Kühl-Gefrierkombination  Side-by-Side Kühlschrank/frei stehendes Kühlgerät 

 Sonstige Wünsche: 

Dunstabzugshaube

 60 cm Breite  90 cm Breite  Umluft  Abluft 

 Wandhaube  Inselhaube  Kopffrei-Haube  Deckenlüfter 

 Kochfeld-Lüftung/Downdraft  Flachschirmhaube 

 Sonstige Wünsche: 

Geschirrspüler

 45 cm   60 cm   Erhöht eingebaut 

 Einbau unter der Arbeitsplatte  teilintegriert mit sichtbarer Bedienblende 

 vollintegriert mit unsichtbarer Bedienblende 

 Sonstige Wünsche: 

Welche Geräte wünschen Sie sich noch?

 Mikrowelle  Dampfgarer  Tellerwärmer 

 Kaffeevollautomat  Weinkühlschrank  Gefrierschrank 

 Sonstige Wünsche: 

Müssen Waschmaschine und Trockner in der Küche untergebracht werden?

 Waschmaschine  Trockner

Welche Elektrokleingeräte müssen untergebracht werden?

 Allesschneider  Kaffeemaschine  Küchenmaschine  Brotbackautomat  Brotschneidemaschine 

 Toaster   Wasserkocher   Eierkocher   Entsafter  Rührgerät  

 Dosenöffner  Getreidemühle  Radio 

 Sonstige: 



KüCHENZUBEHÖR
Welche Ausstattung bevorzugen Sie für Spülzentrum und Küchenzubehör? 

Spüle

 1 Becken  2 Becken  Restebecken  Abtropffläche  Eckspüle 

 Mit Schneidbrett  Eckig  Rund  Flächenbündig  Edelstahl 

 Keramik  Kunststoff  Mit Abfalldurchwurf 

 Quarz- oder Granitverbundwerkstoffe 

 Sonstige Wünsche: 

Armatur

 Hochdruck  Niederdruck  Einhebelmischer  Zweigriffarmatur  mit Seifenspender 

 mit herausziehbarer Schlauchbrause  Chrom  Edelstahl  Kunststoff 

 Unterfensterarmatur 

 Sonstige Wünsche: 

Beleuchtung

 Deckenbeleuchtung  Glasschränke mit Innenbeleuchtung 

 Arbeitsleuchten   LED-Beleuchtung   Lichtböden 

 Sockelbeleuchtung  Einbau-Steckdosen 

 Sonstige Wünsche: 

Mülltrennung

 Trennsystem im Spülenunterschrank  Abfalltrennung im Hauswirtschaftsraum 

 Unterbringung von Putz- und Reinigungsmittels im Unterschrank 

 Behälteranzahl: 

Wie hoch ist Ihr Budget für die Küche?

 bis € 5.000,-   bis € 10.000,-  bis € 15.000  bis € 25.000,- 

 ich möchte mich auf kein fixes Budget festlegen

GESCHAFFT
Mit dem Ausfüllen der Checkliste sind Sie Ihrer neuen Küche einen großen Schritt näher gekommen. Unsere Küche&Co-
Küchenfachberater freuen sich, Sie beim nächsten Schritt auf dem Weg zu Ihrer neuen Küche begleiten zu dürfen.

Sie finden unter > www.kueche-co.de/kuechenstudios das Küche&Co-Studio in Ihrer Nähe.  

Ihren Beratungstermin können Sie direkt hier vereinbaren und die ausgefüllte Checkliste hochladen: 
> www.kueche-co.de/kuechenberatung

 Anmerkungen: 




