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Subject to change without notice.

Safety information

Before the installation and use of the appliance, carefully read the
supplied instructions. The manufacturer is not responsible if an in-
correct installation and use causes injuries and damages. Always

keep the instructions with the appliance for future reference.

Children and vulnerable people safety
/\ Warning! Risk of suffocation, injury or permanent disability.

= This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised by an adult or a person who is responsible for their safety.

* Do not let children play with the appliance. Children under 3
years must not be left unsupervised in the vicinity of the appli-
ance.

= Keep all packaging away from children.

= Keep children and pets away from the appliance when it oper-
ates or when it cools down. Accessible parts are hot.

= |f the appliance has a child safety device, we recommend that
you activate it.

= Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

General Safety

= The appliance and its accessible parts become hot during use.
Do not touch the heating elements.
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Do not operate the appliance by means of an external timer or
separate remote-control system.

Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire.

Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appli-
ance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

Do not store items on the cooking surfaces.
Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

If the glass ceramic surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, an authorized Service or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Where the appliance is directly connected to the power supply,
an all-pole isolating switch with a contact gap is required. Com-
plete disconnection in compliance with the conditions specified
in overvoltage category lll must be guaranteed. The earth cable

is excluded from this.

When you route the mains cable, make sure that the cable
doesn't come into direct contact (for example using insulating
sleeving) with parts that can reach temperatures of more than
50°C above room temperature.

/N Safety instructions

Installation

Warning! Only a qualified person must
install this appliance.

* Remove all the packaging.

= Do not install or use a damaged appliance.

= Obey the installation instruction supplied
with the appliance.
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Keep the minimum distance from the other
appliances and units.

Always be careful when you move the appli-
ance because it is heavy. Always wear safe-
ty gloves.

Seal the cut surfaces with a sealant to pre-
vent moisture to cause swelling.

Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.



Do not install the appliance adjacent to a
door or under a window. This prevents hot
cookware to fall from the appliance when
the door or the window is opened.

If the appliance is installed above drawers
make sure that the space, between the bot-
tom of the appliance and the upper drawer,
is sufficient for air circulation.

The bottom of the appliance can get hot.
We recommend to install a non-combustile
separation panel under the appliance to
prevent access to the bottom.

Electrical connection

Warning! Risk of fire and electrical
shock.

All electrical connections must be made by
a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make sure
that the appliance is disconnected from the
power supply.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable tangle.

Make sure the mains cable or plug (if appli-
cable) does not touch the hot appliance or
hot cookware, when you connect the appli-
ance to the near sockets

Make sure the appliance is installed correct-
ly. Loose and incorrect electricity mains ca-
ble or plug (if applicable) can make the ter-
minal become too hot.

Make sure that a shock protection is instal-
led.

Use the strain relief clamp on cable.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact the Service or an electrician
to change a damaged mains cable.

The electrical installation must have an iso-
lation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The
isolation device must have a contact open-
ing width of minimum 3 mm.

Use only correct isolation devices: line pro-
tecting cut-outs, fuses (screw type fuses re-

moved from the holder), earth leakage trips
and contactors.

Use

Warning! Risk of injury, burns or electric
shock.

* Remove all the packaging, labelling and pro-
tective film (if applicable) before first use.

= Use this appliance in a household environ-
ment.

= Do not change the specification of this ap-
pliance.

= Do not let the appliance stay unattended
during operation.

= Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

= Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

= Set the cooking zone to “off" after each use.
Do not rely on the pan detector.

* Do not use the appliance as a work surface
or as a storage surface.

= If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an electri-
cal shock.

= Users with a pacemaker must keep a dis-
tance of minimum 30 cm from the induction
cooking zones when the appliance is in op-
eration.

= When you place food into hot oil, it may
splash.

& Warning! Risk of fire or explosion.

= Fats and oil when heated can release flam-
mable vapours. Keep flames or heated ob-
jects away from fats and oils when you cook
with them.

= The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

= Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items that
are wet with flammable products in, near or
on the appliance.
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Warning! Risk of damage to the
appliance.

* Do not keep hot cookware on the control
panel.

= Do not let cookware to boil dry.

= Be careful not let objects or cookware fall

on the appliance. The surface can be dam-

aged.
= Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

* Do not put aluminium foil on the appliance.
= Cookware made of cast iron, aluminium or

with a damaged bottom can cause scratch-
es on the glass or glass ceramic. Always lift

these objects up when you have to move
them on the cooking surface.

Care and Cleaning

& Warning! Risk of damage to the
appliance.

Product description

Cooking surface layout

180 7l
mm
140 ~——H
mm
o o—+H

Electric cooking zones control knobs

0 off position

Daily use

& Warning! Refer to the Safety chapters.

To switch on and increase the heat setting

turn the knob clockwise. To decrease the heat
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= Clean regularly the appliance to prevent the
deterioration of the surface material.

= Do not use water spray and steam to clean
the appliance.

= Clean the appliance with a moist soft cloth.
Only use neutral detergents. Do not use
abrasive products, abrasive cleaning pads,
solvents or metal objects.

Disposal
& Warning! Risk of injury or suffocation.

= Contact your municipal authority for infor-
mation on how to discard the appliance cor-
rectly.

= Disconnect the appliance from the mains
supply.

= Cut off the mains cable and discard it.

Cooking zone 1800 W
Cooking zone 1400 W
Power indicator
Control knobs

1 minimum heat

9 maximum heat

setting turn the knob counter-clockwise. To
switch off turn the knob to the 0.



Power indicator is activated when either of the
zones are turned on, and will stay on until the
cooking zones are switched off.

Automatic switch off

The hob deactivates automatically if:

= All cooking zones are deactivated.

= You use incorrect cookware.

= You do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting.

Helpful hints and tips

Before you use the hob again, the control
knob must be set to the off position.

Heat setting Automatic switch off timer

1-2 6 hours

3-4 5 hours
5 4 hours

6-9 1.5 hours

& Warning! Refer to the Safety chapters.
Cookware for induction cooking zones

In induction cooking a powerful electro-
magnetic field generates an almost in-
stant heat inside the cookware.

Cookware material

= correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, a multi-layer bottom (marked
as correct by a manufacturer).

= not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is correct for an induction hob
if ...

= ... some water boils very quickly on a zone
set to the highest heat setting

= ...a magnet pulls on to the bottom of the
cookware.

The bottom of the cookware must be
as thick and flat as possible.

1 Keep cooked foods warm

1-2 Hollandaise sauce, melt: butter, chocolate,
gelatine

1-2  Solidify: fluffy omelettes, baked eggs

2 -3  Simmer rice and milkbased dishes, heating

up ready-cooked meals

Cookware dimensions: induction cooking
zones adapt to the dimension of the bottom of
the cookware automatically to some limit. But
the minimum diameter of the magnetic part of
the bottom of the cookware is in relation to the
diameter of the cooking zone:

Cooking zone Minimum diameter of
cookware

Front 120 mm

Rear 145 mm

Energy saving
= If possible, always put the lids on the
cookware.
= Put cookware on a cooking zone be-
fore you start it.
Examples of cooking applications
The data in the table is for guidance only.

Time
as re- Cover
quired
5-25 Mix occasionally
min
10 - 40 Cook with a lid on
min
25 - 50 Add at least twice as much liquid as
min rice, stir milk dishes part way through
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3-4  Steam vegetables, fish, meat 20 - 45 Add a few tablespoons of liquid
min
4-5  Steam potatoes 20 - 60 Use max. V4 | water for 750 g of pota-
min toes
4 -5  Cook larger quantities of food, stews and 60 -150 Up to 31 liquid plus ingredients
soups min
6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, cut-  as re- Turn halfway through
lets, rissoles, sausages, liver, roux, eggs, quired
pancakes, doughnuts
7 -8  Heavy fry, hash browns, loin steaks, steaks 5-15 Turn halfway through
min
9 Boil large quantities of water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep fry chips

Operating noises
If you can hear

= cracking noise: cookware is made of differ-
ent materials (Sandwich construction).

= whistling: you use one or more cooking
zones with high power levels and the cook-
ware is made of different materials (Sand-
wich construction).

Care and cleaning

& Warning! Refer to the Safety chapters.

Clean the appliance after each use.
Always use cookware with clean bottom.

Warning! Before any maintenance or
cleaning can be carried out, you must
disconnect the hob from the electricity supply.

The hob is best cleaned while it is still
warm, as spillage can be removed more
easily than if it is left to cool.

Warning! Sharp objects and abrasive
cleaning agents will damage the
appliance.
For your safety, do not clean the appliance
with steam blasters or high-pressure cleaners.

Scratches or dark stains have no effect
on how the appliance operates.
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= humming: you use high power levels.
= clicking: electric switching occurs.
= hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not refer
to any defects.

Removing the dirt:

1. Use the fine scouring powder or a scour-
ing pad to remove the dirt.

2. Clean the appliance with a damp cloth
and some detergent.

3. Heat the hotplate to a low temperature
and leave to dry.

4. To maintain the hotplates, wipe the plates
with a drop of olive oil on a kitchen towel
to prevent rust.

Important! For stainless steel edges of the
hob use cleaner for stainless steel.

The stainless steel edge of the plate can
be slightly discoloured as a result of the
thermal load.

The stainless steel can become tarnished if it
is too much heated. Refer to this you must not
cook with potstones, earthenware pans or cast
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iron plates. Do not use aluminium foil to pre-
vent damage the top during operation.

Troubleshooting

The appliance does not operate. = Examine the fuse in the electrical system of the house in the fuse
box. If the fuses blow time after time, speak to an authorised electri-
cian.

The plate does not heat up. = Make sure that you plug in the appliance and switch the electrical
supply.

= Make sure that you turn correct control knob.

= Examine the fuse in the electrical system of the house in the fuse
box. If the fuses blow time after time, speak to an authorised electri-
cian.

Results of plate are not satisfac- = Make sure that plate is clean and dry.

tory. = Make sure that the cooking pan is the correct size for the plate.

= Make sure that cooking pan has a flat bottom.
= Make sure that the setting is correct for type of cooking.

Acoustic warning (double acous- = The pot is not suitable. Use suitable cookware.
tic signal) sounds. * No cookware on the plate. Place cookware on the plate.

= The diameter of the bottom of the cookware is too small for the
plate.

* Move onto a smaller plate. Use suitable cookware.
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If there is a fault, first try to find a solution to
the problem yourself. If you cannot find a solu-
tion to the problem yourself, speak your dealer
or the local Service Force Centre.

If you operated the appliance incorrectly,

or the installation was not carried out by a
registered engineer, the visit from the custom-
er service technician or dealer may not take
place free of charge, even during the warranty
period.

These data are necessary to help you
quickly and correctly. These data are
available on the supplied rating plate.

= Model description ................

* Product number (PNC) .......c..c......
= Serial Number (S.N.) .......
Use the original spare parts onIy They are
available at Service Force Centre and ap-
proved spare parts shops.

Labels supplied with the accessories bag
Stick the adhesive labels as indicated below:

A B (o8
| | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz
PROD.NO. PROD.NO. C E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 03 1T
DATA DATA MADE IN ITALY

i E
X% X

A) Stick it on Guarantee Card and send this
part (if applicable)

B) Stick it on Guarantee Card and keep this
part (if applicable)

Installation

1
1
1
1
1 | MODEL MODEL
1
1
1

& Warning! Refer to the Safety chapters.
Installation

Warning! Read and follow the
instructions carefully. There is a risk of
injury or damage to the appliance.

= Make sure that there is no damage to the
appliance from the transportation. Do not
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C) Stick it on instruction booklet

connect a damaged appliance. Speak to the
supplier if necessary.

= Install built-in appliances only after you as-

semble the appliance into correct built-in
units and work surfaces. Make sure that
built-in units and surfaces obey the stand-
ards.

= Obey all orders and standards in force in

the country where you use the appliance



(safety standards, recycling standards, elec-
trical safety standards etc.)

Warning! Risk of injury from electrical
current.

* The electrical mains terminal is live.

= Make electrical mains terminal free of volt-
age.

= If the fixing bracket is near to the terminal
block, do not let the connection cable come
in contact with the edge of the bracket.

Electrical connection

= Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug (if
applicable).

= The appliance must not be connected with
an extension cable, an adapter or a multiple
socket. There is a risk of fire.

* Do not let the power cable to heat up to a
temperature of more than 90° C. The cable
should be guided by means of clamps fixed
to the side of the cabinet, in order to avoid
any contact with the equipment beneath the
cooktop.

= Make sure that there is access to the mains
plug after the installation.

Electrical Requirements

Permanent electrical installation must agree
with the latest |.E.E. Regulations and local
Electricity Board regulations. For your own
safety the installation must be done by a quali-
fied electrician (e.g. your local Electricity
Board, or a contractor who is on the roll of the
National Inspection Council for Electrical In-
stallation Contracting [NICEIC]).

The manufacturer refuses to be held re-
sponsible, if these safety measures are
not abided by.

Supply connections:

This hob has to be connected to 230 — 240 V

(50 Hz) electricity supply.

Before carrying out the connection, make sure:

1. The limiter valve and the electrical system
can take the appliance load (see the rating
plate)

10

2. The supply system is equipped with an ef-
ficient earth connection in compliance
with the current standards and regulations

3. The outlet or omnipolar switch used for
connection is easily accessible with the
appliance installed.

The appliance is supplied with a 3 core flexible

power cable requiring a 13 amp plug fitted

with a 13 amp or 3 amp fuse dependent on
the load. You must purchase and install the
plug.

The wires in the cord are coloured as follows:

Green and yellow - Earth
Blue - Neutral
Brown - Live

Replacement of the connection cable

1. Connect the green and yellow (earth) wire
to the terminal which is marked with the
letter 'E', or the earth symbol &), or col-
oured green and yellow.

2. Connect the blue (neutral) wire to the ter-
minal which is marked with the letter 'N' or
coloured blue.

3. Connect the brown (live) wire to the termi-
nal which is marked with the letter 'L' and
is always connected to the network
phase.

There must be no cut or stray strands of wire

present. The cord clamp must be correctly at-
tached to the outer sheath.
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To replace the connection cable use only

HO5V2V2-F T90 or equivalent type. Make
sure that the cable section is applicable to the
voltage load and the working temperature. The
yellow/green earth wire (B) must be approxi-
mately 2 cm longer than the live and neutral
wire (A).

A B

Warning! A cut off plug inserted into a

13 amp socket is a serious safety (shock)
hazard. Ensure that the cut off plug is
disposed of safely.

Important! The replacement of electric cable
must be carried out exclusively by the service
force centre or by personnel with similar
competencies, in accordance with the current
regulations.

Building in

If several 30 cm hobs are to be installed side
by side into the same cut out, an assembly kit
including a support side bracket and supple-

mentary seals is available at our Service Cen-
tres. The relevant installation instructions are

supplied within the kit package.
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Possibilities for insertion

Kitchen unit with door

The panel installed below the hob must be
easy to remove and let an easy access in case
a technical assistance intervention is necessa-

ry.

1



min 20 mm
H (max 150 mm)

A) Removable panel
B) Space for connections

Technical data

Hob dimensions

Width:
Length:

290 mm
510 mm

Hob recess dimensions

Width:
Length:

270 mm
490 mm

Environment concerns

Recycle the materials with the symbol & . Put
the packaging in applicable containers to
recycle it.

Help protect the environment and human
health and to recycle waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol & with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your
municipal office.

12

Kitchen unit with oven

The electrical connection of the hob and the
oven must be installed separately for safety
reasons and to let easy remove oven from the
unit.

Hot plate rating

Rear cooking zone 180 1.8 kW
mm

Front cooking zone 140 1.4 kW
mm

Total rating 3.2 kW
Electric supply 230V ~ 50 Hz

Packaging material

The packaging materials are friendly to

the environment and can be recycled. The
plastic components are identified by marking:
>PE<,>PS<, etc. Discard the packaging ma-
terials as household waste at the waste dis-
posal facilities in your municipality.
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Sous réserve de modifications.

Consignes de sécurité

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les
instructions fournies. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsa-
ble des dommages et blessures liés a une mauvaise installation ou
utilisation. Conservez toujours cette notice avec votre appareil pour
vous y référer ultérieurement.

Sécurité des enfants et des personnes vulnérables

/\ Avertissement Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité
permanente.

= Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans,
ainsi que des personnes dont les capacités physiques, senso-
rielles et mentales sont réduites ou dont les connaissances et
I'expérience sont insuffisantes, a condition d'étre surveillés par
une personne responsable de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Les enfants de
moins de 3 ans ne doivent pas étre laissés sans surveillance a
proximité de l'appareil.

= Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

= Tenez les enfants et les animaux éloignés de l'appareil lorsqu'il
est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties
accessibles sont chaudes.

= Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants, nous
vous recommandons de l'activer.

= Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une opéra-
tion de maintenance sur I'appareil sans surveillance.
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Sécurité générale

14

L'appareil et ses parties accessibles deviennent chauds pendant
son fonctionnement. Ne touchez pas les éléments chauffants.

Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur externe ou
un systéme de commande a distance.

Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse ou de
I'huile sans surveillance sur une table de cuisson car cela pour-
rait provoquer un incendie.

N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de l'eau. Mettez a l'arrét
l'appareil puis couvrez les flammes, par exemple avec un couver-
cle ou une couverture ignifuge.

N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux, fourchet-
tes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson car ils pour-
raient chauffer.

Si la surface vitrocéramique est fissurée, mettez a l'arrét l'appa-
reil pour éviter tout risque d'électrocution.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il ne doit étre rempla-
cé que par un professionnel qualifié¢ afin d'éviter tout danger.

Si l'appareil est reli¢ directement a I'alimentation électrique, in-
stallez un sectionneur avec une ouverture de contact. Il est indis-
pensable de garantir une déconnexion complete conformément
aux conditions de surtension de catégorie lll. Le fil de terre n'est
pas concerné.

Lorsque vous acheminez le cable d'alimentation, assurez-vous
qu'il n'entre pas en contact direct (par exemple, a l'aide d'un
manchon isolant) avec des parties pouvant atteindre des tempé-
ratures supérieures de 50 °C & la température ambiante.
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& Instructions de sécurité

Installation

Avertissement L'appareil doit étre
installé uniquement par un professionnel

qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

N'installez pas et ne branchez pas un appa-
reil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

Respectez la distance minimale requise
avec les autres appareils et éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous dépla-
cez |'appareil car il est lourd. Portez toujours
des gants de sécurité.

Isolez les surfaces découpées a l'aide d'un
matériau d'étanchéité pour éviter que la moi-
sissure ne provoque de gonflements.

Protégez la partie inférieure de l'appareil de
la vapeur et de I'humidite.

N'installez pas l'appareil prés d'une porte ou
sous une fenétre. Les récipients chauds ris-
queraient de tomber de I'appareil lors de
l'ouverture de celles-ci.

Si l'appareil est installé au-dessus de tiroirs,
assurez-vous qu'il y a suffisamment d'espa-
ce entre le fond de 'appareil et le tiroir su-
périeur pour que l'air puisse circuler.

Le dessous de l'appareil peut devenir trés
chaud. Nous vous recommandons d'installer
un panneau de séparation ignifuge sous
I'appareil pour en bloquer l'accés.

Branchement électrique

Avertissement Risque d'incendie ou
d'électrocution.

L'ensemble des branchements électriques
doit étre effectué par un technicien qualifié.
L'appareil doit étre reli¢ a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous que
l'appareil est débrancheé.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.
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= Ne laissez pas le cible d'alimentation s'em-
méler.

= Assurez-vous que le cable d'alimentation ou
la fiche (si présente) n'entrent pas en con-
tact avec les surfaces brilantes de l'appareil
ou les récipients brilants lorsque vous bran-
chez l'appareil & des prises électriques situ-
ées a proximité.

= Assurez-vous que l'appareil est bien installé.
Un cable d'alimentation lache et inapproprié
ou une fiche (si présente) non serrée peu-
vent étre & |'origine d'une surchauffe des
bornes.

= Assurez-vous qu'une protection anti-élec-
trocution est installée.

= Utilisez un collier anti-traction sur le céble.

= Veillez a ne pas endommager la fiche sec-
teur (si présente) ni le cable d'alimentation.
Contactez le service aprés-vente ou un
électricien pour remplacer le cable d'alimen-
tation s'il est endommagé.

= L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolement & coupure omni-
polaire. Le dispositif d'isolement doit pré-
senter une distance d'ouverture des con-
tacts d'au moins 3 mm.

= N'utilisez que des systémes d'isolation ap-
propriés : des coupe-circuits, des fusibles
(les fusibles a visser doivent étre retirés du
support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

Utilisation

Avertissement Risque de blessures, de
brilures ou d'électrocution.

= Avant la premiere utilisation, retirez les em-
ballages, les étiquettes et les films de pro-
tection (si présents).

= Utilisez cet appareil dans un environnement
domestique.

* Ne modifiez pas les caractéristiques de cet
appareil.

* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.
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N'utilisez jamais cet appareil avec les mains
mouillées ou lorsqu'il est en contact avec de
l'eau.

Ne posez pas de couverts ou de couvercles
sur les zones de cuisson. Elles sont chau-
des.

Eteignez les zones de cuisson aprés chaque
utilisation. Ne vous fiez pas uniquement au
détecteur de récipient.

N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

Si la surface de l'appareil présente des félu-
res, débranchez immédiatement l'appareil
pour éviter tout risque d'électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent rester
a une distance minimale de 30 cm des zo-
nes de cuisson & induction lorsque l'appareil
est en cours de fonctionnement.

Lorsque vous versez un aliment dans de
I'huile chaude, elle peut éclabousser.

Avertissement Risque d'explosion ou
d'incendie.

Les graisses et I'huile chaudes peuvent dé-
gager des vapeurs inflammables. Tenez les
flammes ou les objets chauds éloignés des
graisses et de I'huile lorsque vous vous en
servez pour cuisiner.

Les vapeurs dégagées par I'huile trés chau-
de peuvent provoquer une combustion
spontanee.

L'huile qui a servi contient des restes d'ali-
ments pouvant provoquer un incendie a
température plus faible que I'huile n'ayant ja-
mais servi.

Ne placez pas de produits inflammables ou
d'éléments imbibés de produits inflamma-
bles a l'intérieur ou a proximité de l'appareil,
ni sur celui-ci.

Avertissement Risque
d'endommagement de l'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.
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Ne laissez pas le contenu des récipients de
cuisson s'évaporer complétement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber d'ob-
jets ou de récipients sur I'appareil. Sa surfa-
ce risque d'étre endommagée.

Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson vi-
des ou sans aucun récipient de cuisson.

Ne placez jamais de papier aluminium sur
l'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond est
endommageé et rugueux. lls risqueraient de
rayer le verre ou la surface vitrocéramique.
Soulevez toujours ces objets lorsque vous
devez les déplacer sur la surface de cuis-
son.

Entretien et nettoyage

Avertissement Risque de dommage de
l'appareil.

Nettoyez régulierement l'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux hu-
mide. Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de solvants
ou d'objets métalliques.

Mise au rebut

Avertissement Risque de blessure ou
d'asphyxie.
Contactez votre service municipal pour ob-
tenir des informations sur la marche a suivre
pour mettre l'appareil au rebut.
Débranchez l'appareil de l'alimentation sec-
teur.

Coupez le cable d'alimentation et mettez-le
au rebut.

www.zanussi.com



Description de l'appareil

Description de la table de cuisson

180

Manettes de commande des zones de
cuisson électriques

0 position Arrét

Utilisation quotidienne

Zone de cuisson arriere a 1800 W
Zone de cuisson avant a 1400 W
Voyant de mise sous tension
Manettes de commande

1 chaleur minimale

9 chaleur maximale

Pour mettre en fonctionnement la zone de
cuisson et augmenter le niveau de cuisson,
tournez la manette vers la droite. Pour dimi-
nuer le niveau de cuisson, tournez la manette
vers la gauche. Pour mettre a l'arrét la zone de
cuisson, positionnez la manette sur O.

Le voyant de fonctionnement s'allume dés l'ac-
tivation de 'une des zones de cuisson, et reste
allumé jusqu'a ce que les zones de cuisson
soient mises a l'arrét.

Arrét automatique

La table de cuisson se désactive automatique-

ment si :

* Toutes les zones de cuisson sont désacti-
vées.

Conseils utiles

= Vous utilisez des récipients inadaptés.

= Vous ne désactivez pas la zone de cuisson
ou ne modifiez pas le niveau de cuisson.

Placez la manette sur la position Arrét avant

d'utiliser de nouveau la table de cuisson.

Niveau de Heure d'arrét automatique
cuisson

1-2 6 heures
3-4 5 heures

5 4 heures
6-9 1,5 heures

Récipients de cuisson compatibles avec
les zones de cuisson a induction

Les zones de cuisson a induction géneé-

rent un champ électromagnétique qui gé-
nére a son tour une chaleur presque instanta-
née a l'intérieur des récipients de cuisson.
www.zanussi.com

Matériau de l'ustensile

= adapté : un fond en fonte, acier, acier
émaillé, acier inoxydable ou avec plusieurs
couches de métaux différents (conseillé par
les fabricants).
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= non adapté : aluminium, cuivre, laiton, ver-
re, céramique, porcelaine.

Les ustensiles de cuisine conviennent
pour l'induction si

= ... une petite quantité d'eau entre rapide-
ment en ébullition sur la zone réglée a la
puissance maximum

* ...un aimant adhere au fond du récipient de
cuisson.

Le fond du récipient de cuisson doit
étre lisse, propre et sec, aussi plat et
épais que possible avant chaque utilisation.

Dimensions du récipient : les zones de cuis-
son a induction s'adaptent automatiquement
au diamétre du fond du récipient utilisé, jus-
qu'a une certaine limite. Cependant, le diamé-
tre minimal de la zone magnétique au fond du
récipient est relatif au diamétre de la taille de
la zone de cuisson :

Niveau
de
cuis-
1 Maintenir les aliments cuits au chaud
1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beurre,

chocolat, gélatine

1-2 Solidifier : omelettes baveuses, ceufs co-
cotte

2-3 Faire mijoter du riz et des plats a base de
lait, faire réchauffer des plats préparés

3-4 Faire cuire des légumes, du poisson, de la
viande a la vapeur

4-5 Faire bouillir des pommes de terre

4-5 Faire cuire de grandes quantités d'ali-
ments, des ragolts et des soupes

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons bleus de
veau, cotelettes, rissoles, saucisses, foie,
roux, ceufs, crépes, beignets

7-8 Poéler a feu vif des galettes de pommes

de terre, des filets, des steaks

18

Zone de cuis-

@ minimal du récipient

son
Avant 120 mm
Arriére 145 mm

Economie d'énergie
= Si possible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.
= Déposez toujours le récipient sur la zo-

ne de cuisson avant de mettre celle-ci
en fonctionnement.

Exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le tableau suivant
sont fournies a titre indicatif.

Conseils

selonles Couvrez

besoins

5-25 min  Remuez de temps en temps

10-40 mi  Couvrez pendant la cuisson

n

25-50 mi  Ajoutez au moins deux fois le volume

n du riz en liquide, mélangez les plats a
base de produits laitiers & mi-cuisson

20-45 mi  Ajoutez quelques cuilléres a soupe de
n liquide

20-60 mi  Utilisez max. V4 | d'eau pour 750 g de
n pommes de terre

60-150  Ajoutez jusqu'a 3 | de liquide en plus
min des ingrédients

selon les  Retournez a la moitié du temps
besoins

5-15 min  Retournez a la moitié du temps

www.zanussi.com



Niveau
[ [}

cuis-
son

9 Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, beeuf

braisé), cuire des frites

Bruits de fonctionnement

Si vous entendez

= un craquement : l'ustensile est composé de
différents matériaux (conception "sand-
wich").

= un sifflement : vous utilisez une ou plusieurs
zones de cuisson avec la fonction Booster
et l'ustensile est composé de différents ma-
tériaux (conception "sandwich").

Entretien et nettoyage

* un bourdonnement : vous utilisez la fonction
Booster.

= un cliquétement : en cas de commutations
électriques.

= un sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits ne sont pas signe de dysfonc-

tionnement de l'appareil et n'ont aucune

incidence sur son bon fonctionnement.

Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.
Utilisez toujours des récipients de cuisson
dont le fond est propre et sec, lisse et plat.

Avertissement Avant toute opération

d'entretien ou de nettoyage, vous devez
impérativement débrancher électriquement la
table de cuisson.

Il est préférable de nettoyer la table de

cuisson lorsqu'elle est encore chaude.
Eliminer les taches incrustées est en effet plus
facile lorsque les zones sont encore chaudes
que lorsqu'elles sont froides.

Avertissement Les objets pointus/

tranchants et les produits de nettoyage
abrasifs peuvent endommager l'appareil.
Par mesure de sécurité, il est interdit de
nettoyer l'appareil avec un appareil 4 jet de
vapeur ou a haute pression.

Les rayures ou les taches sombres n'ont
aucune incidence sur le fonctionnement
de l'appareil.

Pour enlever les salissures :

1. Eliminez les salissures a l'aide d'une pou-
dre ou d'un tampon a récurer.

www.zanussi.com

2. Nettoyez l'appareil & 'aide d'un chiffon hu-
mide et d'un peu de détergent.

3. Faites chauffer la plaque & basse tempé-
rature et laissez sécher.

4. Pour entretenir les plaques chauffantes,
essuyez-les avec une goutte d'huile d'olive
sur une feuille d'essuie-tout pour éviter la
rouille.

Important Pour les bords de la table de
cuisson en acier inoxydable, utilisez un
nettoyant spécial pour acier inoxydable.

Le rebord en acier inoxydable des pla-
ques peut subir une légére décoloration
en raison de la charge thermique.

L'acier inoxydable peut ternir s'il est trop
chauffé. Gardez a I'esprit que vous ne devez
pas cuisiner avec des plats en terre cuite ou
en fonte. N'utilisez pas de papier aluminium
pour ne pas endommager la partie supérieure
durant le fonctionnement.
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En cas d'anomalie de fonctionnement

Cause et solution possibles

L'appareil ne fonctionne pas du = Veérifiez le fusible du systéme électrique de I'habitation dans la boite
tout. a fusibles. Si les fusibles grillent de maniére répétée, faites appel a
un électricien agréé.

La plaque ne chauffe pas. Vérifiez que la fiche de I'appareil est bien enfoncée dans une prise
alimentée en électricité.

= Assurez-vous d'avoir utilisé la bonne manette de commande.

Veérifiez le fusible du systéme électrique de I'habitation dans la boite
a fusibles. Si les fusibles grillent de maniére répétée, faites appel a
un électricien agréé.

Les résultats de cuisson ne sont = Assurez-vous que la plaque est propre et séche.

pas satisfaisants. = Assurez-vous que le diamétre de la casserole utilisée est adapté au
foyer de cuisson.

= Assurez-vous que le fond de la casserole utilisée est parfaitement
plat.

= Assurez-vous que le réglage de cuisson utilisé est adapté au type
de préparation.
Un double signal sonore retentit. = Le récipient n'est pas adapté. Utilisez des récipients adaptés.

= Aucun récipient ne se trouve sur la plaque. Posez un récipient sur la
plaque.

= Le diamétre du fond du récipient de cuisson est trop petit pour la
plaque.

= Déplacez ce récipient sur une plaque plus petite. Utilisez des réci-
pients adaptés.
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Certaines anomalies de fonctionnement peu-
vent dépendre d'opérations d'entretien non
correctes ou d'oubli et peuvent étre résolues a
|'aide des indications fournies dans le tableau,
sans faire appel & un service apres-vente. Si
I'anomalie persiste, contactez votre magasin
vendeur ou votre service aprés-vente.

Si un probléme résulte d'une mauvaise
utilisation ou si l'installation de I'appareil

n'a pas été réalisée par un professionnel quali-
fié, le déplacement du technicien du service
apres vente ou du revendeur peut étre facturé
méme en cours de garantie.

Etiquettes fournies dans le sachet des
accessoires

Collez les étiquettes adhésives comme indi-
qué ci-dessous :

A B (o8

| | |
MOD. MOD. MOD. TYPE

PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. C E 0049 SERNO. P20
SER.NO SER.NO 03 1T
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f [ |

+ | ooet WODEL 1

- -l

1 1

X X

A) Collez-la sur la carte de garantie et en-
voyez cette partie (le cas échéant)

B) Collez-la sur la carte de garantie et con-
servez cette partie (le cas échéant)

C) Collez-la sur la notice d'utilisation

Ces informations sont nécessaires pour

pouvoir vous offrir une aide rapide et

adaptée. Ces données figurent sur la pla-

que signalétique fournie.

= Description du modéle ............

Installation

Installation

Avertissement Veuillez lire

attentivement les instructions et les suivre
scrupuleusement. Vous risqueriez de vous
blesser ou d'endommager 'appareil.

= Assurez-vous que l'appareil n'a pas été en-
dommagé pendant le transport. Ne bran-
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= Référence produit (PNC) ............

= Numéro de série (S.N.) ............

Utilisez exclusivement des piéces d'origine
certifiées constructeur. Elles sont disponibles
auprés de votre service aprés-vente.

chez pas un appareil endommagé. Si né-
cessaire, contactez votre magasin vendeur.

= N'utilisez des appareils encastrables
qu'aprés les avoir installés dans des meu-
bles d'encastrement et sous des plans de
travail appropriés. Assurez-vous que les
meubles d'encastrement et les plans de tra-
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vail sont conformes aux normes et régle-
mentations.

* Respectez les directives et les normes en
vigueur dans le pays ou vous utiliserez |'ap-
pareil (réglementations relatives a la sécu-
rité, au recyclage, a la sécurité des appareils
électriques, etc.)

Avertissement Risque de choc
électrique.

= La borne d'alimentation est sous tension.
= Mettez la borne d'alimentation hors tension.

= Sila patte de scellement se trouve a proxi-
mité du répartiteur, assurez-vous que le ca-
ble d'alimentation n'entre pas en contact
avec le bord de la patte.

Branchement électrique

= Vérifiez que la tension nominale et le type
d'alimentation figurant sur la plaque signalé-
tique correspondent aux valeurs d'alimenta-
tion locales.

= Utilisez toujours une prise de courant de sé-
curité correctement installée.

= Assurez-vous que la prise de courant est
accessible une fois I'appareil installé.

= Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation
pour débrancher l'appareil. Tirez toujours
sur la fiche.

= L'appareil ne doit pas étre raccordé a |'aide
d'un prolongateur, d'un adaptateur ni d'une
prise multiple (risque d'incendie). Assurez-
vous que le raccordement a la terre est con-
forme aux normes et réglementations.

= Le cable d'alimentation ne doit pas étre ex-

posé a une température supérieure a 90 °C.
Assurez-vous de connecter le cable neutre
bleu a la borne portant la lettre « N ». Connec-
tez le cable de phase marron (ou noir) a la
borne portant la lettre « L ». Le cable de phase
doit rester connecté en permanence.

Remplacement du cable d'alimentation

Ne remplacez le cable de raccordement
qu'avec un cable de type HO5V2V2-F T90 ou
équivalent. Assurez-vous que la section du ca-
ble convient & la tension et a la température de
fonctionnement. Le cable de terre jaune/vert
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doit étre plus long d'environ 2 cm que le cable
de phase marron (ou noir).

Encastrement

Si vous devez installer plusieurs tables de
cuisson de 30 cm les unes a coté des autres
dans la méme découpe, vous pouvez vous
procurer un kit de montage comprenant un
support latéral et des joints supplémentaires
aupres de votre service aprés vente. Les ins-
tructions d'installation correspondantes sont
fournies avec le kit.

a I

www.zanussi.com



e N

o /

Possibilités d'insertion
Elément de cuisine avec porte

Le panneau installé sous la table de cuisson
doit étre facilement amovible et facile d'acces

Caractéristiques techniques

Dimensions de la table de
cuisson

290 mm
510 mm

Largeur :

Longueur :

Dimensions de la niche
d'encastrement de la table de
cuisson

Largeur : 270 mm

au cas ou une intervention technique serait né-
cessaire.

30 mm
i

tt

min 20 mm
H (max 150 mm)

a) Panneau amovible
b) Espace pour les branchements

Au-dessus d'un four

Les branchements électriques de la table de
cuisson et du four doivent étre installés sépa-
rément pour des raisons de sécurité et pour
permettre de retirer facilement le four de l'en-
semble.

Longueur : 490 mm

Puissance des zones de
cuisson

Zone de cuisson arriére 1.8 kW
180 mm

Zone de cuisson avant 1.4 kW
140 mm

Puissance totale 3.2 kW
Alimentation électrique 230V ~ 50 Hz

En matiére de protection de I'environnement

Recyclez les matériaux portant le symbole & .
Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet.

Contribuez a la protection de I'environnement
et a votre sécurité, recyclez vos produits
électriques et électroniques. Ne jetez pas les
appareils portant le symbole Z avec les

www.zanussi.com

ordures ménageres. Emmenez un tel produit
dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

23



Emballage gles : >PE<,>PS«, etc. Veuillez jeter les ma-
tériaux d'emballage dans le conteneur appro-
prié du centre de collecte des déchets de vo-
tre commune.

Tous les matériaux d'emballage sont éco-
logiques et recyclables. Les composants
en plastique sont identifiables grace aux si-

2 www.zanussi.com
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Informazioni per la sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e utiliz-
zare |'apparecchiatura. Il produttore non é responsabile se un'in-
stallazione ed un uso non corretto dell'apparecchiatura provocano
lesioni e danni. Tenere sempre le istruzioni a portata di mano in ca-
so di necessita durante l'utilizzo.

Sicurezza dei bambini e delle persone vulnerabili

/\ Avvertenza! Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita
permanente.

= Questa apparecchiatura pud essere usata da bambini a partire
dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita fisiche, sensoriali 0
mentali o con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso dell'ap-
parecchiatura, se sorvegliati o se sono stati istruiti relativamente
all'uso dell'apparecchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

= Non consentire ai bambini di giocare con l'apparecchiatura. Te-
nere lontani dall'apparecchiatura i bambini incustoditi sotto i 3
anni.

= Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della portata dei bam-
bini.

= Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dall'apparec-
chiatura durante il funzionamento o raffreddamento. Le parti ac-
cessibili sono incandescenti.

= Se I'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicurezza per i
bambini, consigliamo di attivarlo.

= La pulizia e gli interventi di manutenzione non devono essere

eseguiti dai bambini senza supervisione.
www.zanussi.com 25



Avvertenze di sicurezza generali

26

L'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano molto duran-
te I'uso Non toccare le resistenze.

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di controllo remoto
distinto per mettere in funzione I'apparecchiatura.

Non lasciare mai il piano di cottura incustodito durante la prepa-
razione di cibi in quanto olio e grassi potrebbero provocare un
incendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con dell'acqua; spe-
gnere l'apparecchiatura e coprire le famme ad es. con un coper-
chio o una coperta di protezione dal fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.

Non usare dispositivi per la pulizia a vapore per pulire l'apparec-
chiatura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non
dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di cottura in
quanto possono diventare caldi.

Se la superficie di vetroceramica presenta delle crepe, spegnere
l'apparecchiatura per evitare il rischio di scossa elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, da un tecnico autorizzato o da una persona quali-
ficata per evitare situazioni di pericolo.

Quando l'apparecchiatura & collegata direttamente all'alimenta-
zione elettrica, & necessario un interruttore isolante onnipolare. E
necessario che I'apparecchiatura si scolleghi completamente
dalla rete conformemente alle condizioni della categoria lll relati-
va alla sovratensione. Il cavo di terra & escluso.

Quando si collega il cavo di alimentazione, assicurarsi che non
sia a contatto diretto (ad es. mediante l'impiego di manicotti di
isolamento) con parti che possono raggiungere temperature su-
periori ai 50°C.
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& Istruzioni di sicurezza

Installazione

Avvertenza! L'installazione
dell'apparecchiatura deve essere eseguita
da personale qualificato.

= Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

= Non installare o utilizzare I'apparecchiatura
se & danneggiata.

= Attenersi alle istruzioni fornite insieme all'ap-
parecchiatura.

* E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

= Fare sempre attenzione quando si sposta
l'apparecchiatura, perché & pesante. Indos-
sare sempre guanti di sicurezza.

= Proteggere le superfici di taglio con un ma-
teriale di tenuta per evitare che l'umidita
causi dei rigonfiamenti.

= Proteggere la base dell'apparecchiatura da
vapore e umidita.

= Non installare I'apparecchiatura accanto ad
una porta o sotto una finestra, per evitare
che pentole calde cadano dall'apparecchia-
tura quando la porta o la finestra sono aper-
te.

= Se l'apparecchiatura viene installata sopra
dei cassetti, assicurarsi che lo spazio, tra la
base dell'apparecchiatura e il cassetto su-
periore, sia sufficiente per il ricircolo d'aria.

= La base dell'apparecchiatura puo surriscal-
darsi. Si consiglia di prevedere un pannello
divisorio in materiale non infiammabile al di
sotto dell'apparecchiatura per rendere inac-
cessibile la base.

Collegamento elettrico

Avvertenza! Rischio di incendio e
scossa elettrica.

= Tutti i collegamenti elettrici devono essere
eseguiti da un elettricista qualificato.

= L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.
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* Prima di qualsiasi intervento, & necessario
verificare che l'apparecchiatura sia disinseri-
ta dalla rete elettrica.

= Utilizzare il cavo di alimentazione appropria-
to.

= Evitare che i collegamenti elettrici si aggro-
viglino.

= Assicurarsi che il cavo di alimentazione o la
spina (ove prevista) non sfiori 'apparecchia-
tura calda o pentole calde quando si collega
I'apparecchiatura alle prese vicine

= Verificare che I'apparecchiatura sia installata
correttamente. Un collegamento elettrico o
una spia lenti (ove previsti) potrebbe far di-
ventare il terminale incandescente.

= Assicurarsi che la protezione da scosse
elettriche sia installata.

= Utilizzare il morsetto fermacavo sul cavo.

= Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo (ove previsti). Contattare il Centro di
Assistenza o un elettricista qualificato per
sostituire un cavo danneggiato.

= L'impianto elettrico deve essere dotato di un
dispositivo di isolamento che consenta di
scollegare l'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di isola-
mento deve avere una larghezza dell'apertu-
ra di contatto non inferiore ai 3 mm.

= Servirsi unicamente di dispositivi di isola-
mento adeguati: interruttori automatici, fusi-
bili (quelli a tappo devono essere rimossi dal
portafusibile), sganciatori per correnti di
guasto a terra e relé.

Utilizzo

Avvertenza! Rischio di lesioni, scottature
o scosse elettriche.

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, le
etichette e la pellicola protettiva (ove pre-
sente) prima del primo utilizzo.

= Utilizzare I'apparecchiatura in un ambiente
domestico.

* Non apportare modifiche alle specifiche di
questa apparecchiatura.
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Non lasciare mai l'apparecchiatura incusto-
dita durante il funzionamento.

Non mettere in funzione l'apparecchiatura
con le mani umide o quando c'¢ un contatto
con l'acqua.

Non appoggiare posate o coperchi sulle zo-
ne di cottura. Possono diventare roventi.
Spegnere la zona di cottura dopo ogni utiliz-
zo. Non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

Non utilizzare I'apparecchiatura come super-
ficie di lavoro o come piano di appoggio.

Se la superficie dell'apparecchiatura pre-
senta delle incrinature, scollegare immedia-
tamente I'apparecchiatura dall'alimentazione
per evitare scosse elettriche.

| portatori di pacemaker, devono mantenere
una distanza di almeno 30 cm dalle zone di
cottura a induzione quando l'apparecchiatu-
ra & in funzione.

Un alimento immerso nell'olio molto caldo
pud provocare degli schizzi.

Avvertenza! Si puo verificare
un'esplosione o un incendio.

Grassi e olio caldi possono rilasciare vapori
infammabili. Mantenere fiamme o oggetti
caldi lontani da grassi e olio quando li si uti-
lizza per cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto caldo pos-
sono provocare una combustione sponta-
nea.

L'olio usato, che puo contenere residui di ci-
bo, puo liberare delle fiamme ad una tempe-
ratura inferiore rispetto ad un olio utilizzato
per la prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infiammabili, né oggetti facilmente incendia-
bili sull'apparecchiatura, al suo interno o nel-
le immediate vicinanze.

Avvertenza! Vi ¢ il rischio di
danneggiare |'apparecchiatura.
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= Non poggiare pentole calde sul pannello dei
comandi.

= Non esporre al calore pentole vuote.

= Fare attenzione a non lasciar cadere oggetti
o pentole sull'apparecchiatura. La superficie
si potrebbe danneggiare.

= Non mettere in funzione le zone di cottura in
assenza di pentole o con pentole vuote.

= Non appoggiare la pellicola di alluminio di-
rettamente sull'apparecchiatura.

* Lo spostamento di pentole in ghisa, in allu-
minio o con fondi danneggiati pud graffiare il
vetro o la vetroceramica. Per spostare que-
sti oggetti sollevarli sempre dalla superficie
di cottura.

Pulizia e manutenzione

Avvertenza! Vi ¢ il rischio di
danneggiare |'apparecchiatura.

= Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento del materiale della
superficie.

= Non usare acqua spray né vapore per pulire
l'apparecchiatura.

= Pulire l'apparecchiatura con un panno inu-
midito e morbido. Utilizzare solo detergenti
neutri. Non usare prodotti abrasivi, spugnet-
te abrasive, solventi o oggetti metallici.

Smaltimento

Avvertenza! Rischio di lesioni o
soffocamento.

= Contattare le autorita locali per ricevere in-
formazioni su come smaltire correttamente
l'apparecchiatura.

= Staccare la spina dall'alimentazione elettri-
ca.

= Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.
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Descrizione del prodotto

Disposizione della superficie di cottura

180

140 S—H

o o—+H

Manopole di regolazione delle zone di
cottura elettriche

0 Posizione Off

Utilizzo quotidiano

Zona di cottura posteriore 1800 W
Zona di cottura anteriore 1400 W
Spia di accensione

Manopole di regolazione

1 Calore minimo

9 Calore massimo

Per accendere la zona di cottura e aumentare
il livello di potenza, ruotare la manopola in sen-
so orario. Per ridurre il livello di potenza, ruota-
re la manopola in senso antiorario. Per spe-
gnere la zona di cottura, ruotare la manopola
sullo 0.

La spia di funzionamento & attivata quando le
zone sono accese e restera accesa fino allo
spegnimento delle zone di cottura.

Spegnimento automatico

Il piano di cottura si disattiva automaticamente
se:

= Tutte le zone di cottura sono disattivate.
= Sono state utilizzate pentole non idonee.

Consigli e suggerimenti utili

= Non ¢ stata spenta una zona di cottura o

non ¢ stato modificato il livello di potenza.
Prima di utilizzare nuovamente il piano di cot-
tura, portare la manopola di regolazione sulla
posizione di spento.

Livello di po- Timer per lo spegnimento
tenza automatico

1-2 6 ore
3-4 5 ore

5 4 ore
6-9 1,5 ore

Pentole adatte alla cottura a induzione

Nella cottura a induzione un potente cam-
po elettromagnetico genera il calore ri-
chiesto direttamente sul fondo della pentola.
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Materiale delle pentole

= corretto: ghisa, acciaio, acciaio smaltato,
acciaio inox e con fondo multiplo (indicate
come idonee dal costruttore).

= non corretto: alluminio, rame, ottone, ve-
tro, ceramica, porcellana.

29



Le pentole sono idonee per l'induzione

se

= ... un piccola quantita d'acqua su una zona
di cottura a induzione con il livello di cottura
massimo impostato bolle in breve tempo.

= ... una calamita si attacca al fondo dell'uten-
sile.

Il fondo delle pentole deve essere il
piu possibile spesso e piano.

Dimensioni delle pentole: le zone di cottura a
induzione si adattano automaticamente alle di-
mensioni del fondo delle pentole entro deter-
minati limiti. Solo il diametro minimo della parte
magnetica del fondo delle pentole rispecchia
quello della zona di cottura:

Zona di cottura Diametro minimo di una
pentola

Anteriore 120 mm

Posteriore 145 mm

Risparmio energetico
= Se possibile, coprire sempre le pentole
con il coperchio.
= Posizionare la pentola prima di accen-
dere la zona di cottura.
Esempi di impiego per la cottura

| dati riportati in tabella sono puramente indi-
cativi.

Livello Usare per: Tempo Suggerimenti
di po-
tenza
1 Tenere in caldo le pietanze cotte secondo  Coprire
necessita
1-2 Salse, sciogliere: burro, cioccolata, gelati- 5 - 25 Mescolare di tanto in tanto
na min
1-2 Rassodare: omelette, uova al forno 10 - 40 Coprire con un coperchio
min
2-3 Cuocere riso e pietanze a base di latte, ri-  25-50  Aggiungere una quantita di liquido al-
scaldare pietanze pronte min meno doppia a quella del riso, mesco-
lare di tanto in tanto i preparati a base
di latte
3-4 Cuocere a vapore verdure, pesce, carne 20-45  Aggiungere alcuni cucchiai di liquido
min
4-5 Cuocere al vapore le patate 20 - 60 Usare al max. %2 | di acqua per 750 g
min di patate
4-5 Cuocere grandi quantita di alimenti, stufati 60 - 150  Fino a 3 | di liquido piu gli ingredienti
e zuppe min
6-7 Cottura delicata: cotolette, cordon bleu, secondo  Girare il piatto a meta tempo
costolette, polpette, salsicce, fegato, be- necessita
sciamella, uova, frittelle, krapfen
7-8 Frittura, frittelle di patate, lombate, bistec- 5-15 Girare il piatto a meta tempo
che min
9 Portare ad ebollizione grandi quantita d'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gulasch, stu-

fati), friggere patatine
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Rumori durante il funzionamento

Se si avverte

= crepitio: sono utilizzate pentole di materiali
diversi (costruzione a sandwich).

= fischio: una o pili zone di cottura sono utiliz-
zate a livelli di potenza elevati con pentole di
materiali diversi (costruzione a sandwich).

Pulizia e cura

Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo.
Usare sempre pentole con il fondo pulito.

Avvertenza! Prima di poter eseguire
qualsiasi intervento di manutenzione o
pulizia, & necessario scollegare il piano cottura

dall'alimentazione elettrica.

Il piano cottura si pulisce meglio quando

€ ancora tiepido, poiché & piu facile ri-
muovere i residui di cottura prima che si raf-
freddi completamente.

Avvertenza! | prodotti di pulizia abrasivi
e gli oggetti appuntiti danneggiano il
piano di cottura.
Per motivi di sicurezza, non pulire
I'apparecchiatura con idropulitrici a vapore o
ad alta pressione.

| graffi o le macchie scure non compro-
mettono il funzionamento dell'apparec-
chiatura.
Come eliminare lo sporco:

1. Utilizzare polvere abrasiva fine o una pa-
glietta abrasiva per rimuovere lo sporco.

Risoluzione dei problemi

= ronzio: sono utilizzati livelli di potenza elevati.
= scatto: sono state accese parti elettriche.

= sibilo, ronzio: & in funzione la ventola.

I rumori descritti sono normali e non so-
no da ricondurre a un guasto dell’appa-
recchio.

2. Pulire l'apparecchiatura con un panno
umido e una piccola quantita di detergen-
te.

3. Scaldare la piastra di cottura ad una bas-
sa temperatura e lasciare asciugare.

4. Per garantire la durata delle piastre di cot-
tura, asciugarle con un goccio d'olio di oli-
va su uno strofinaccio da cucina per evita-
re la formazione di ruggine.

Importante Per i bordi in acciaio inox del
piano di cottura, usare agenti per la pulizia
specifici per l'acciaio inox.

Per effetto del carico termico il bordo
d'acciaio inossidabile della piastra pud
leggermente scolorire.

L'acciaio inox pud brunire se sottoposto ad
eccessivo riscaldamento. Non cucinare con
pietre ollari, teglie in terracotta o piastre in ghi-
sa. Non usare fogli di alluminio a protezione
del piano durante il funzionamento.

L'apparecchiatura non funziona.

= Esaminare il fusibile nella relativa scatola dell'impianto elettrico do-

mestico. Se il fusibile si brucia abbastanza di frequente, rivolgersi
ad un elettricista autorizzato.

La piastra non scalda.

Verificare che I'apparecchiatura sia collegata alla presa elettrica e

accendere |'alimentazione.

Verificare di aver ruotato la manopola di regolazione corretta.

= Esaminare il fusibile nella relativa scatola dell'impianto elettrico do-
mestico. Se il fusibile si brucia abbastanza di frequente, rivolgersi
ad un elettricista autorizzato.

www.zanussi.com
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Risultati della piastra insoddisfa- = Accertarsi che la piastra sia pulita e asciutta.

centi. = Verificare che la pentola sia delle dimensioni corrette per la piastra.

= Verificare che il fondo della pentola sia piatto.

= Verificare che l'impostazione specificata sia corretta per il tipo di

cottura.

L'allarme acustico (doppio segna- = La pentola non & adatta. Utilizzare una pentola adatta.

le acustico) suona. = Non & presente alcuna pentola sulla piastra. Sistemare una pentola
sulla piastra.

= |l diametro del fondo della pentola & troppo piccolo rispetto alla pia-

stra.

= Spostare su una piastra piti piccola. Utilizzare una pentola adatta.

In caso di malfunzionamento, cercare dappri-
ma di risolvere il problema senza contattare
I'assistenza tecnica. Qualora non sia possibile
trovare una soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza Locale.

In caso di utilizzo improprio dell'apparec-
chiatura o installazione non eseguita da
personale qualificato, l'intervento del tecnico

del servizio assistenza o del rivenditore potra
essere effettuato dietro richiesta di pagamento
anche durante il periodo di garanzia

Etichette fornite con il sacchetto degli
accessori

Attaccare le etichette adesive come indicato di
seguito:

A B (o8
(o] | |
MOD. MOD. MOD. TYPE
PROD.NO. 230V-50Hz
PROD.NO. PROD.NO. c E 0049 SERNO. oo
SER.NO SER.NO -
DATA DATA MADE IN ITALY
1 1
1 1
f f [ |
+ ooz, oot |1
- -1
1 1

X X

A) Attaccarla sul Foglietto di garanzia ed in-
viare questa parte (ove prevista)

B) Attaccarla sul Foglietto di garanzia e con-
servare questa parte (ove prevista)

C) Attaccarla sul libretto di istruzioni

Per consentirci di effettuare un interven-

to corretto e tempestivo, tenere a portata
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di mano questi dati, che si trovano sulla
targhetta identificativa in dotazione.

= Descrizione del modello................
= Numero di prodotto (PNC).................

= Numero di serie (S.N.)....
Richiedere sempre |'impiego di ricambi origi-
nali. | ricambi originali si trovano solo presso i
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nostri Centri di assistenza tecnica e negozi di
ricambi autorizzati.

Installazione

Installazione

Avvertenza! Attenersi strettamente alle
istruzioni. Sussiste il rischio di lesioni o
danneggiamento all'apparecchiatura.

= Verificare che l'apparecchiatura non si sia
danneggiata durante il trasporto. Se dan-
neggiata, non collegare |'apparecchiatura.
Contattare il fornitore se necessario.

= Installare apparecchiature a incasso solo
dopo aver sistemato I'apparecchiatura in
mobili da incasso e sotto superfici di lavoro.
Assicurarsi che i mobili a incasso e le su-
perfici rispettino gli standard.

= Rispettare rigorosamente le leggi, disposi-
zioni, direttive e le norme vigenti nel paese
d'impiego dell'apparecchiatura (norme di si-
curezza, relativamente a riciclaggio, sicurez-
za elettrica, ecc.)

Avvertenza! Rischio di lesioni a causa
della corrente elettrica.

= |l morsetto di rete & alimentato con tensione
elettrica.

= Togliere tensione al terminale di rete.

= Se la staffa di fissaggio & vicina alla morset-
tiera, accertarsi sempre che il cavo di con-
nessione non venga a contatto col bordo
della staffa.

Collegamento elettrico

= Verificare che la tensione nominale e il tipo
di corrente della rete di distribuzione corri-
spondano ai valori indicati sulla targhetta dei
dati dell'apparecchiatura.

= Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente instal-
lata.

= Verificare che la spina di alimentazione ri-
manga accessibile dopo l'installazione.

= Non tirare il cavo di alimentazione per scol-
legare |'apparecchiatura. Tirare sempre dalla
spina.
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= Collegando I'apparecchiatura a una prolun-
ga, adattatore o presa multipla esiste il ri-
schio di incendio. Accertarsi che il collega-
mento di messa a terra sia in linea con le di-
sposizioni e le norme in vigore.

= |l cavo di alimentazione non deve riscaldarsi
ad una temperatura superiore a 90°C.
Accertarsi di collegare il cavo neutro blu al
morsetto con la lettera "N". Collegare il cavo di
fase marrone (o nero) al morsetto con la lette-
ra"L". Tenere sempre il cavo di fase collegato.

Sostituzione del cavo di collegamento

Per sostituire il cavo di collegamento usare so-
lo HO5V2V2-F T90 o un tipo equivalente. Ac-
certarsi che il cavo sia di sezione idonea alla
tensione e alla temperatura di esercizio. Il cavo
di terra giallo/verde deve essere circa 2 cm
pit lungo del cavo di fase marrone (o nero).

Incasso

Se devono essere installati diversi piani di cot-
tura di 30 cm fianco a fianco nello stesso in-
casso, presso i nostri centri di assistenza sono
disponibili: un kit di assemblaggio che include
una staffa di supporto laterale e guarnizioni
supplementari. Le relative istruzioni di installa-
zione vengono fornite assieme al kit.
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Dati tecnici

Dimensioni del piano cottura

290 mm
510 mm

Larghezza:

Lunghezza:

Dimensioni dellincasso

Larghezza: 270 mm
Lunghezza: 490 mm
34

Possibilita di inserimento

Mobile da incasso con sportello

Il pannello installato sotto il piano di cottura
deve essere facilmente rimovibile e altrettanto
facilmente deve consentire |'accesso in caso
di interventi dell'assistenza tecnica.

. iS(: mm

Pt
min 20 mm
(max 150 mm)

a) Pannello rimovibile
b) Spazio per gli allacciamenti
Mobile da incasso con forno

Il collegamento elettrico del piano di cottura e
del forno deve essere eseguito separatamente
per questioni di sicurezza oltre che per con-

sentire una facile rimozione del forno dall'unita.

Potenza della piastra di
cottura

Zona di cottura poste- 1.8 kW
riore 180 mm

Zona di cottura anterio- 1.4 kW
re 140 mm

Potenza totale 3.2 kW

Alimentazione elettrica 230V ~ 50 Hz
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Considerazioni ambientali

Riciclare i materiali con il simbolo ¢ . Buttare
l'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio.

Aiutare a proteggere I'ambiente e la salute
umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo & insieme ai normali rifiuti domestici.

Portare il prodotto al punto di riciclaggio piu
vicino o contattare il comune di residenza.
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Materiale di imballaggio

| materiali di imballaggio sono ecologici e

possono essere riciclati. | componenti in
plastica sono identificati dal contrassegno:
>PE<,>PS<, ecc. Smaltire i materiali di im-
ballaggio come rifiuti domestici conferendoli
presso gli appositi centri di smaltimento comu-
nali.
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I‘Ipaso Ha N3SMeHeHUsA CoXpaHAeTCA.

CBeaeHus No TexHUKe 6e3onacHoOCTH

lMepen ycTaHOBKOW U aKkcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
03HaKOMbTECH C NPUIOXEHHBIM PyKOBOACTBOM. [1pon3sBognTenb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TPaBMbl U MOBPEXAEHWUS, NOMYy-
YeHHbIe/BbI3BaHHbIE HEMPAaBUITbHOW YCTAHOBKOW K 3KCMnyaTa-
unen. MNMoszaboTbTeCh O TOM, YTOObLI AAHHOE PYKOBOACTBO ObINOo
y Bac noa pykon Ha NpoTskeHUn BCEro cpoka crybwbl npmbo-

pa.
Be3zonacHoCTb AeTen U NuL ¢ OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMU

/\ BHUMAHME! CywiecTByeT puck yayLbsi, NOMy4YeHNs TpaBm
NN CTONKMX HapYyLLUEHUA HETPYOJ0CNOCOBHOCTH.

 [aHHbIN Npnbop MOXET 3KCNyaTMpoBaTbCA AETbMU CTapLle
8 net n nuuamm ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHbI-
MW WU YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMU UNN C HEOOCTATOYHbIM
ONbITOM MUY 3HAHUAMMW TOSBKO MPU YCIOBUN HaXOXOEHUS
No4 NPUCMOTPOM fnua, OTBeYatoLlero 3a nx 6e3onacHoCTb.

* He nossonante getam urpatb ¢ npubopom. 3anpeLLaeTcs oc-
TaBNATb geTen B Bo3pacte Ao 3 net 6e3 npucmotpa B6nn3u
npubopa.

« XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraeMOCTH
peTen.

* He nognyckante geten 1 4AOMaLLHUX XXMBOTHLIX K Npnbopy,
korga oH paboTaeT unu ocTbiBaeT. [JOCTynNHbIE AN KOHTaKTa
YyacTu npmbopa CoOXpaHNOT BbICOKYHO TemMnepaTtypy.
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Ecnn npnbop ocHauwleH pyHKkunen «3alumta ot AeTeny, peko-
MeHOyeTCs BKMUYUTL 3TY (PYHKLMIO.

OuncTka 1 OCTYNHOE NOb30BaTeNo TEXHUYECKOE 0BCNYXM-
BaHMe He JOSPKHO NpOoM3BOAUTLCS AeTbMU 6e3 npucmoTpa.

O6Lwue npaBuna TeXHUKN 6e3onacHoCcTuU

MpnBop 1 ero AOCTYNHbIE ANs1 KOHTaKTa YacTu CUbHO Harpe-
BalOTCA BO BpeMs aKkcnryatauun. He npukacantecs K Harpe-
BaTelNbHbIM 3fIEMEHTaM.

He akcnnyatupyinTe AaHHbIn NpMbop C NOMOLLbIO BHELLHErO
TanMepa Unu oTaenbHON CUCTEMbI AUCTAHUNOHHOTO ynpa-
BNEeHns.

OcTaBneHne Ha BapOYHOW NaHenu NpoayKToB, FOTOBSALLMXCS
Ha Xupe UM Macre, MoXeT NpeacTaBnsaTb ONacHOCTb U NPU-
BECTU K noXxapy.

Hu B koem Cliydae He NblTanTeCb 3annTb Nnamsi BO4OW; BMe-
CTO 3TOIO BbIKITKO4YUTE ﬂpVI60p n HaKpOVITe nnamsa, HanpumMep,
KpblLIJKOVI NI NpoTnBONOXapHbIM o4eA1IoOM.

He ncnonb3ynte BapoyHble NaHeNn Ansg XpaHeHus Kakux-nu-
00 npeameToB.

He ncnonb3ynte napoovmcTuTenu aAng O4UCTKM npubopa.

He cneayet knacTb Ha BapoO4YHYyH NMOBEPXHOCTb MeTannmye-
CKve NpeaMeThbl, Takne, Kak HOXW, BUMKM, NOXKM U KPbILLKK,
TaK Kak OHW MOTyT HarpeBaTbCs.

[Mpn oBHapY>XeHUN TPELLMH Ha CTEKNIOKepaMMYECKOM NaHenn
OTKMNounTE NpMbop BO nsbexaHme nopaxeHus anekTpuye-
CKUM TOKOM.

B cny4ae noepexaeHus LWHypa nuTaHus Bo usbexaHue He-
CYACTHOrO cny4yasi OH JOMXeH OblTb 3aMEHEeH N3roToBUTEnNemM,
aBTOPM30BaHHbLIM CEPBUCHBLIM LEHTPOM UMK crneunanmcTtom ¢
paBHO3HAYHOW KBanugukaumen.

B cnyyae dmKcupoBaHHOro noacoeanHeHust npubopa k cetu
HeobX0AMMO UCMONb30BaHNE BCENOOCHOMO pasMblkaTens (C
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& YKa3aHua no 6esonacHocTU

3a3eMSieHneM) C pasMblkaHNEM BCEX KOHTaKTOB. [JOMmKHO
ObITb rapaHTMPOBAHO NOJSTHOE pa3MblkaHWEe KOHTAKTOB B COOT-
BETCTBUM C YCNOBUAMU, NPeSyCMOTPEHHbIMU AS19 ClyYaeB
nepeHanpsbkeHus kateropun lll. Nposoa 3a3emneHns Heobs -
3aTenbHO JOMKEH OTBeYaTb AaHHOMY TpeboBaHuIo.

MNpwn npoknagke ceTeBoro kabens nozaboTbTeck (Hanpumep,
NMPUMEHNB U30NSLNOHHbBIA pyKaB), YTOBbI OH He conpukacarn-
CA C geTtansMu, TemnepaTypa KOTOpbIX MOXeT NPeBbICUTb
KOMHaTHyto 6onee, 4yem Ha 50°C.

YctaHoBKa
A BHUMAHMUE! YcTaHoBka npubopa

AOJMKHA OCYLLEeCTBNATLCA TONbKO

KBanuuLMpoBaHHbIM NepcoHanom!

Ypanute BCIO yNaKoBKy.

He yctaHaBnuBante u He nogknoyanTe
npubop, ecnun oOH NMeeT NOBPEXAEHUS.

CnepyvTte NpUNoXeHHbIM K Npubopy uH-
CTPYKLMSAM NO €ro ycTaHOBKe.

BblgepxvBanTe MUHUMarbLHO 4OMyCTU-
Mble 3a30pbl MeXay cocegHnmu npubopa-
MU 1 NpegmeTamy mebenw.

Mpubop nveeT GonbLUOK BEC: He 3abbl-
BaliTe 0 Mepax NpPeaoCTOPOXHOCTU MK
ero nepemeLleHun. O6s3aTenbHO UCMOSb-
3yiiTe 3alWnTHbIE NEpYaTKM.

[ToBEPXHOCTU CPe30B CTOMELUHULbI Heoo-
XOAMMO MOKPbITb repMeTnKomM BO nsbexa-
Hune nx pa36yxaHV|;| nog Bo3gencTemem
Bnaru.

3awuTtute gHuwe npnbopa oT napa u
Bnaru.

He yctaHaBnuBante npubop Bo3ne ase-
pen unu nog okHamun. 3To No3BonuT n3be-
XaTb NageHns ¢ npubopa KyxOHHON nocy-
Obl NpU OTKPpbIBAHUN ABEPU NN OKHa.

B cnyyae ycraHoBkv npubopa Hag Bbl-
AOBWXHbIMU ALLMKaMU y6ep,V|Ter, 4yTO
Mexay OHMLEM Nprubopa u BEPXHUM ALLm-
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KOM nmeeTcd OOoCTaTo4HOe ANnA BEeHTUNA-
LM NPOCTPAaHCTBO.

« [IHo npuBopa curnbHo HarpeeaeTcs. Peko-
MeHayeTCsl pa3mMecTUTb nog NpuGopom
noxxapo6e3onacHyto pasaenurensHyo
npoknagky Ans npegoTepalleHnst 4OCTy-
na npubopy CHU3y.

MopknioveHne K INeKTpoceTm

& BHUMAHMUE! CywecTtayeT puck
noxapa v nopaxkeHusl 3NeKTPUYECKUM
TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckne NoakntoveHns oon-
XHbl MPOM3BOAMTLCS KBaNUULMPOBaH-
HbIM 3NIEKTPUKOM.

 [Npubop fomnxkeH bbITb 3a3eMneH.

* [Nepepn BbINONHEHNEM Kakux-nMbo onepa-
LM No YncTke npubopa unm no yxoAay 3a
HUM ero crneagyeT OTKM4YNUTb OT CETU
ANEKTPONUTaHMS.

* Wcnonb3ayiTe COOTBETCTBYHOLLUIA 3M1EKTPO-
ceTeBon kabensb.

 He ponyckaiiTe cnyTbiBaHWSI 3MEKTPONPO-
BOLOB.

* Mpu noaknoyeHnn Npubopa K poseTkam,
pacnosioXeHHbIM Ha Bn13KoM OT Hero
paccTosiHuK, y6eauTech, YTo CETeBOM
LUHYP VUMW BUNKa (€CNK 3TO NPUMEHUMO K
JaHHOMY NpuBopy) He KacaeTcs ropsYero
npubopa unu ropsiyeit nocyasbl.
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Y6eanTtech B NpaBUbHOCTU YCTAaHOBKM
npubopa. HennotHo 3ahuKcMpoBaHHbIN
CeTeBOW LLUHYp UNu BUIKa (ecnm aTo npu-
MEHMMO K AaHHOMY npubopy), koTopas
HEMMOTHO AEPXUTCSA B PO3ETKE, MOXET
NPWBECTM K NEperpeBy KOHTAKTOB.

Mo3aboTbTeck 06 yCTaHOBKE 3alUWTbl OT
nopaxeHusa SaNeKTpu4eCcknm TOKOM.

CeTeBoOWN LWHYP He JOMKEH ObITb TYro Ha-
TAHYT.

CnepwuTe 3a TeM, 4To6bl He NOBPeaUTbL
BUMKY (€CNY 3TO MPUMEHNMO K AaHHOMY
npubopy) n ceTeBow kabenb. [ns 3ameHbl
ceTeBoro kabens obpaTnTech B cepBuC-
HbIV LIEHTP WIN K SNEKTPUKY.

Mprbop AOMKeH BbiTb MOAKMIOYEH K 3MeK-
TPOCETU Yepes YCTPOWCTBO, NMO3BOJISH0-
LLlee OTCOEAMHATb OT CeTU BCE KOHTAKTbI.
YCTPONCTBO ANA U30NALMK AOMKHO obec-
neymBaTh PaccTosiH1E MEXAY PAa3OMKHY-
TbIMU KOHTaKTamu He MeHee 3 MM.

CnepyeT v“cnonb3oBaTb NoAXoAsLMe pas-
MbIKatoLLMe YCTPONCTBA: NpeaoxpaHu-
TernbHble aBTOMaTUYecKkue BbIKMoYaTeny,
nnaskue NpefoxpaHuTeni (pessboBsble
nnaBKkue NpefoXpaHUTenu cneayeT Bbl-
KpyuMBaTb U3 rHesaa), aBToMaThl 3aLUmThl
OT TOKa YTEeYKM 1 NycKaTenu.

Akcnnyarauyuns
& BHUMAHME! CywectsyeT puck

TpaBMbl, OXora nnn NnopaeHua

ANEKTPUYECKMM TOKOM.

Mepep nepBbIM UCNOMb30BAHWEM yAanu-
Te BCIO YNaKOBKY, HAKMeNKkv 1 3aLLnTHYL0
nneHky (ecnm oHa umeetcs).
Mcnonbaynte npmbop B XunbiX nomeLle-
HUSIX.

He nameHsanTe napameTpbl 4aHHOrO Npw-
bopa.

He octaBnsiTe npmubop 6e3 npucmoTpa
BO BpeMs ero paboTbl.

Mpwn ncnonb3oBaHWM Nnpubopa He kacai-
TeCb ero MoKpbIMU pykamu. He kacantecb
npubopa, ecnv Ha Hero nonana BoAa.
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He knagute Ha KOHOPKK CTONOBbLIE NPU-
Bopbl UNK KpbILLKK KacTptonb. OHW MoryT
CUNbHO HarpeTbCs.

[Mocne kaxaoro ncnonb3oBaHUSA BbIKIHO-
YanTe koHgopKkn. He nonaranTeck Ha fe-
TEKTOp Hann4nda nocynbl.

He ncnonb3yvite npmbop kak CToneLHnly
UV NOACTaBKy Ans Kaknx-nvbo npegme-
TOB.

B crnyyae o6pa3oBaHusi Ha npubope Tpe-
LMH HeMeZeHHO OTKITHYMTE ero oT ceTu
aneKkTponuTaHus. ATo No3BONUT NPeaoT-
BPaTUTb NOpaXkeHNe NeKTPUYECKUM TO-
KOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNNAaHTUPOBaHHbLIMM
KapaMoCTUMYNSITOpaMu He JOMKHbI Npu-
6nmxaTtbes k paboTatollemy npubopy
VHOYKUMOHHBIMY KOHdOpKamu 6nvxke Yyem
Ha 30 cm.

MomeLleHne NpoAYyKTOB B ropsa4ee macro
MOXeT NpuBecTu K ero pa36pb|3rV|Baano.

BHUMAHME! CyuwiectByeT onacHOCTb
BO3ropaHvs Unu B3pbIsa.

Mpw HarpeBe Xwupbl U Macna MoryT Bblae-

NATb NerkoBocnnaMmeHsowuecs napel. He
JonyckanTe NpUCyTCTBUSA OTKPLITOrO nna-

MEHW U HarpeTbiX NPeaMeToB Npu UCNOoSb-
30BaHWK 4151 NPUrOTOBIIEHWS KMPOB U Ma-
cen.

O6Gpasyemble CUNbHO HarpeTbiM MaciioM
napbl MOTyT NPMBECTM CaMOMPON3BOSIbHO-
MYy BO3ropaHuto.

Mcnonb3oBaHHOE Macno MOXeT coaep-
XaTb OCTaTKu NPOAYKTOB, YTO MOXET Npu-
BECTY K €ro Bo3ropaHuto npu onee Hu3-
KMX TemnepaTypax no CpaBHEHWIO C Ma-
CIoM, KOTOPOE UCMOoNb3YeTcs B NepPBbIN
pas.

He knagute Ha npuGop, pAAOM C HAM UNn
BHYTPb HETO JIErKOBOCMNaMeHsIloLLMecst
martepuansl Unu u3aenus, NPonuTaHHbIe
T1IerkoBOCMNaMeHsOLLMMUCS BELLEeCTBaMMU.

BHUMAHME! CywecTtByeT puck
nospexaeHusi npnbopa.
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* He ctaBbTe Ha naHenb ynpaeneHus rops-
YyI0 KYXOHHYIO Nnocyay.

* He nossonsaiTe XnakocTu NOMHOCTLIO Bbl-
Kunatb U3 NOCyAbl.

* He ponyckanTte nageHus Ha NOBEPXHOCTb
npubopa kakmx-nubo npeaMeToB nnm Ky-
XOHHOW NoCyAbl. OTO MOXET NPUBECTU K
ee NoBPEeXAEHWIO.

* He BkntoyanTe koHOpKn 6€3 KyXOHHOM
nocyabl Unu ¢ NyCTON KYXOHHON NOCYAO0MN.

* He knagute Ha npnbop antoMUHUEBYIO
donbry.

» CTeKMsHHYI0 UKW CTEKNOKEPaMNYECKYHD
NMOBEPXHOCTb MOXHO NouapanaTb, nepe-
ABWrasi o Hemy YyryHHyto unv antomm-
HMEBYIO Nocyay, a Takke nocyay ¢ nospe-
XOeHHblM gHoM. Mpu nepemeleHun no-
[06GHbIX NpeamMeToB 06593aTenbHO NOAHK-
ManTe NX C BApO4YHON MOBEPXHOCTU.

Yxoa v ouncrtka

A BHUMAHMUE! CywecTByeT puck
nospexaeHus npnbopa.

* Bo usbexaHue noBpexageHua noKpbITUA
BapOYHON NaHenu Npon3BoanTe ero pery-
NAPHYIO OYNYTKY.

OnucaHue usgenus

* He ncnonek3ayite ansa ounctkn npubopa
nofasaemyio nNof AaBneHeM Boay Unm
nap.

* [poTtupante Npubop MArKOWM BNAXHOW
Tpankon. icnonb3ynTe TONbKO HENTpanb-
Hble MOKLLMe cpeacTBa. He ncnonbsynte
abpasuBHble cpefcTBa, Lapanatowme ryb-
KW, paCTBOPUTENMN UMK MeTannmyeckme
npeameThbl.

YTunusaumus

& BHUMAHME! CyuwiecTByeT onacHocTb
TPaBMbl UNW yOyLUbS.

+ [ng nony4eHns nHdopmaumm o ToM, Kak
HaAnexuT yTunuanmpoBaTb AaHHbIN Npy-
6op, o6paTUTeCh B MECTHbIE MYyHULM-
nanbHble OopraHbl B1acTu.

+ OTkntounTe Npubop oT aNeKTpoceTU.

« OTpexbTe U yTUNM3upyiTe kabenb anek-
TPONUTaHMs.

¢yHKLIMOHaJ1beIe ANIeMeHTbI Bapoquoﬁ naHenu

180 v

~
~
o

Pyuku BbiGOpa pexumoB paboThbl
KOHthopOK

0 INonoxeHne «Bblkn»

40

3apaHss koHdopka 1800 BT
MepenHss KoHdopka 1400 BT
/HaMKaTOp MOLLHOCTM

Pyuku ynpasneHns

1 MUHUMarbHas Tensno-
Basi MOLLLHOCTb
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9 MakcumarnbHas Tenso-
Bas MOLLHOCTb

ExenoHeBHOe ncnonb3oBaHue

[N BKNIOYEHNS 1 YBENNYEHNS CTYNEHN Ha-
rpesa NoOBEPHUTE Py4Ky MO YacoOBON CTpen-
Ke. [Ina yMeHbLUEeHNs CTyneHn Harpesa no-
BEPHUTE PYYKY MNPOTUB YaCOBOW CTPEIKU.
[nsa BbIkMOYeHUs noBepHUTE py4Ky Ha 0.
MNHavkaTop ceTu 3aropaeTcs npu BKIoYe-
HUKM N6GON N3 KOHAOPOK M FOPUT A0 TeX
nop, noka KOHMOpPKN He ByAyT BbIKMIOYEHDI.

ABTOMaTM4YeCKOE OTKINIOYeHue

BapO‘-IHaﬂ naHeslb aBTOMaTUYECKN OTKIO-
vYaeTcd, ecnu:

* BbIKkno4eHbl Bce KOHOPKM.
* Mcnonb3ayeTcs Henoaxoasiias nocyaa.

Mone3Hble coBeThbl

Mocyaa Ans UHAYKUMOHHLIX KOH(YOPOK

Ha MHAYKUMOHHBIX KOH(DOPKaxX MOLLHOE

3MeKTpoMarHMTHoe none npakTU4ecku
MFHOBEHHO reHepupyeT TENo BHYTPK Mocy-
Obl.

MaTtepuan nocyabl

* MoAXoAMT: NOCyAa M3 YyryHa, ctanu, aMm-
anupoBaHHOM CTanu, C MHOTOCIIOMHbIM
OHOM (C COOTBETCTBYIOLLIEN MapKNPOBKOWA
N3roToBuUTENS).

* He NoAXxoAMT: MoCyAa U3 anioMUHNA, Me-
Aw, naTyHu, cTekna, kepamuku, papdopa.

Mocyna noaxoauTt Ans MHAYKLMOHHOW

BapO4YHOM NaHenwu, ecrnu ...

* ... HebonbLLOE KONMYECTBO BOAbI BLICTPO
3akunaeT Ha KOH(OpKe, BKIOYEHHON Ha
MaKCHMarbHYH MOLLHOCTb

* ... KO OHY nocyAbl NPUTArMBaETCA MarHur.

[Ho nocyAabl OMKHO ObITh Kak MOXHO
6onee TONCTbIM 1 MIOCKUM.

Pasmepbl nocyabl: B onpeaeneHHbIX npeae-
nax NHOyKUMOHHbIe KOHGOOPKM npucnoca-
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» KoHdopka He Gbina BbIKMOYEHa Unu He

6bIN N3MEHEH YpOBEHb Harpesa.
[Mepen cnepytoLwM ncnonb3oBaHMEM Ba-
POYHOM NaHenn HeobXoAMMO YCTaHOBUTL
PY4Ky B nonoxeHue «Bbikny.

MowHocTe | Bpems aBTOMaTM4eckoro oT-
HarpeBa KIMIOYeHUs

1-2 6 yacos
3-4 5 yacos
5 4 yaca
6-9 1,5 yaca

6numeatoTca K pasmepam gHa nocyasl. OgHa-
KO Ta YacTb AHa KacTponu, K KOTOpPoW npu-
TArMBAKOTCSA MarHWUTbI, JOMMKHA UMETb MUHK-
ManbHbI AMameTp, onpeaensaioLLmniics pas-
MepPOM KOH(OPKU:

KoHdbopka MuHuManbHbLIA AnameT-
pbl nocyAbl
MepenHas 120 mm

3agHas 145 mm

OKOHOMMUSA INEeKTPO3HEeprum
* [lo BO3MOXHOCTM BCErAa HakpbiBanTe
KacCTpHON KPbILLKOWN.
* [pexae 4yem BKNOYATL KOHAOPKY,
nocTaBbTe Ha Hee nocyay.
Mpumepbl MCNoNb30BaHUA BapoOYHOMN
naHenm

MpvBeaeHHble B Tabnule AaHHbIE ABNSAIOT-
Cl OPUEHTUPOBOYHBLIMM.
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HasHauyeHue CoBeTbl

1 CoxpaHeHne NpuroToBIeHHbIX 6ntoA, no mepe  HakpbITb KpbILLKOWA

TennbIMu Heobxo-
OMMOCTH

1-2 [onnaHgckui coyc, pactannmBaHue: 5-25 [Neprognyeckm nomelumBante
CNBOYHOTO Macra, LWoKonaaa, XXenatn-  MuH
Ha

1-2 CrywieHue: B36uTbI oMNeT, 3aneyeHHble  10-40 [o0TOBbTE NOA KPbILLKOW
anua MWH

2-3 MpurotoBneHne puca n Mono4yHbIx 6ntog  25-50 [ob6aBbTe BOAbI B KONNYECTBE, Kak
Ha MeAfeHHOM OrHe, Pa3orpeB rOTOBbIX  MUH MWHUMYM, BABOE MPEBbILLAOLLIEM
6nioa Konunyectso puca. MonoyHbie 6nto-

[Oa BpeMsi OT BpPEMEHMN MOMELLVBaW-
Te.

3-4 MpuroToBneHve Ha napy oBoLlen, pblbbl, 20-45 [obaBbTe HECKOMBbKO CTOMOBLIX 110-
msica MWH XKEK XKNAKOCTU

4-5 [MpuroTtoBneHne kapTodens Ha napy 20-60 Wcnonb3aynte makc. ¥ n Bogpl Ha

MWH 750 r kapTodhens

4-5 [MpurotoBneHne 3HaunTenbHbix o6bemos  60-150 o 3 1 XnaKocTu NC MHIpeaneH-
Mu1LLKM, pary 1 cyrnoB MWH Tbl

6-7 Jlerkoe obxapvBaHue: ackanorbl, «kkop-  no Mepe  [lepeBepHyTb MO UCTEYEHWUM MOMO-

[OH 6r1to» U3 TEMATUHBI, KOTNIETHI, OTOMB- HEOBXO-  BUHbI BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS
Hbl€, COCUCKM, NMeYeHb, 3arnpaska u3 My-  OMMOCTK
Ku, Anua, 6rnmHbl, NOHYMKN

7-8 CunbHas obxapka, kapTodenbHble 5-15 [NepeBepHyTb MO NCTEYEHUM MONO-
onaapw, CTenku n3 dune roBsSavHbl, MWH BWHbI BPEMEHW MPUTOTOBNEHNS
CTenku

9 KvnnsyeHne 6onbLuoro KonnyecTsa BOAbl, OTBapMBaHNE MaKkapOHHbIX U3genui, obxapuea-

HMe msica (rynsiLl, XapKoe B ropLuoykax), obxapuBaHue kaptodensi Bo dpuTiope

Lymbl npu paboTe * ryn: Bbl ucnonb3yete BbICOKME YPOBHM
Ecnu Bbl ycnbiwanu MOLLHOCTH.
* NMOTPECKVBaHWE: MPU UCTIONb30BaHUN no- |~ LUEMHKN: NPOMCXOAAT SNEKTpUseckne ne-
Cyfbl, N3rOTOBIIEHHOM U3 HECKOSbKUX Ma- PEKIHHEHNA.
Tepnanos (MHOFOCHONHOE AHO). * LMNEHMe, XyXoKaHUe: paboTaeT BEHTUNS-
TOP.

* CBMCT: Bbl monb3yetecb O4HOW UNn He-
CKOJIbKMMM KOH(pOpKamu ¢ 3a4aHHbIMK
AN HUX BbICOKMMM CTYNEHSIMW Harpeea, a
nocyaa n3roToBfieHa N3 HECKOJbKMX Ma-
TepunanoB (MHOTOCIIOMHOE OHO).

Hanuuue wymoB siBnsieTcA HopMarnbHbIM
SAABMIeHWeM, U He O3Ha4yaeT Hanuuue Ka-
KuX-nnm6o aedeKToB.
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Yxoa v ouncTka

MpoussoauTe YACTKY Npubopa nocne Ka-
XKOOro NPUMEHEHUS.

Bcerga vcnonbayiiTe nocyay ¢ YMCTbIM OHU-
Lem.

BHUMAHME! Nepepn BbinonHeEHNEM

Kaknx-nmbo onepaumin no YMcTke unm
TexHuyeckomy obcnyxusaHuo npubopa
cnepnyeT OTKIMIOYUTL Ero OT CeTh
3NEeKTPONUTaHUS.

@ BapouHyto naHenb nyyiue Bcero Y-

CTWTb, NMOKa OHa eLle He OCTbINa, Tak B
3TOM cnyyae 6pbI3rv NPOAYKTOB yAansTh C
Hee 3Ha4MTeNbHO ferde, 4em B XONOAHOM
COCTOSIHUW.

& BHMUMAHME! OcTtpble npeameTsl 1
abpasvBHble YMCTSALLME cpeacTBa MOryT
nospeanTb nNpubop.
M3 coobpaxeHuin Baluen 6esonacHocTu
3anpelyeHa ounctka npubopa ot
3arpsi3HEHWI C NOMOLLbIO NAPOCTPYWMHbIX
annapaTtoB UMK YyCTPOWUCTB MOMKM Moz
[OaBneHneM.

@ LlapanuHbl unv TemMHble NaTHa He
BMMAIOT Ha paboTy npunbopa.
YpaneHue 3arpasHeHun:

1. [Ans yoaneHus 3arpsasHeHuin cnonb3ym-
T€ MENKO3ePHUCTbIA YUCTALLMIA NOPO-

LLIOK MK ryGKy ¢ abpasuBHOMN NOBEPXHO-
CTblO.

2. YuctuTb npnbop criegyeT BNaXxHON
TPANKOMN C HEBOMNbLUMM KONUYECTBOM
MOIOLLIEro CPeAcTBa.

3. Tporpente KOHOPKY HA HU3KOW Temne-
paTtype v fanTte e BblICOXHYTb.

4. [ns yxopa 3a koHdOpkamMu 1 NnpegoT-
BpaLLEeHUsi KOPPO3un KOHOPOK NX MOX-
HO NpOTUpaTh candeTKon, Ha KOTOPYHO
HaHeceHa Kanmns OnvMBKOBOro mMacrna.

BAXHO! Kpomku BapoyHoi naHenu 13

HepxaBetoLLen cTanu cnegyeT oumLaThb
CPEACTBOM ANt OYUCTKU HepXKaBetoLen
cTanm.

Kpomka KoH(pOpKM 13 HepxaBsetoLLen
CTanm MOXeT HEMHOIO U3MEHUTb CBOM
LBET U3-3a TEMOBOW HarpysKku.

Mon Bo3gencTBnem BbICOKOW TeMnepaTypbl
HepaBetoLas cTanb MOXeT MOTYCKHETb.
Moatomy 3anpelyaeTcsa ncnons3osaThb A
NPUrOTOBMEHNS MULLM TMMHAHYIO UIW Kepa-
MWYECKyIo NMocyay, a Takke YyryHHble nog-
cTaBku. YTo6bl NpeaoTBpaTUTL NOBPEXAE-
HVe BEpPXHEN YaCTn BapOYHOW NaHenun Bo
BpPEeMs 9KCMyaTaumm, He UCnonb3ymnte anio-
MWHUEBYIO chonbry.

Mounck n yCcTpaHeHue HeMCHpaBHOCTeﬁ

HeVICﬂpaBHOCTb Bo3amoxHas npuynHa n cnocob ee ycTpaHeHusa

Mpubop He paboTaeT.

* [lpoBepbTe NpegoxpaHuTenb 4OMAaLLHEN 3NeKTPOCeT Ha pac-

npeaenuTensHoM Wwute. Ecnv npegoxpaHnTens cpabatbiBaeT
HECKOMNbKO pa3 noapsid, 06paTUTeCh k KBanMuLpoBaHHOMY

SMEKTPUKY.

KoHdbopka He HarpeBaeTcs. » Y6enuTech, 4To MPUGOP NOAKMOYEH K PO3ETKE W BKIIOUUTE JTIEK-
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TponuTaHue.

 YGeauTech, YTO pyyKka ynpaBneHusi yCTaHOBMEHA B NPaBUbHOE
NOMOXeEHNE.

« [poBepbTe NpefoxpaHUTESNb AOMALLHEl 3NIEKTPOCETU Ha pac-
npegenuTensHoM LuTe. Ecnv npegoxpaHutens cpabatsiBaet
HECKOIbKO pa3 noapsid, 06paTUTECh K KBanuULMpoBaHHOMY
3rEKTPUKY.
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HeMCﬂpaBHOCTb Bo3moxHas npuynHa n cnocob ee yCTpaHeHus

KoHdbopka paboTaeTt HeygoBne- + YbeauTech, YTO KOHGpOPKA YMCTas U cyxasi.
TBOPUTELHO. » [poBepbTe COOTBETCTBUE PAa3MEPOB KYXOHHOM MOCYAbl N KOH-
opKm.
+ locyana ans NnpuroToBrIeHNs AOMMKHA MMETH NTOCKOE AHO.
* Y6eOuTech, YTO YCTAHOBIIEHHAs CTeNeHb Harpesa NoAXoauT
Ans npuroToBnsiemoro 6ntoga.

Bblgaetcs 3BYKOBOE npeaynpe- * Vcnonb3oBaH HEMOAXOAALLMIA npegmeT nocyabl. MCI'IOJ'II:3yl7ITe

XAeHve (OBONHOWN 3BYKOBOW CUT- NnoaXoAsLLYtO nocyay.
Han). » Ha koHopke oTcyTcTBYeT nocyaa. Nomectnte Ha KOHGOPKY Mo-
cyny.
* [nameTp AHa NOCYAp! CAWULLKOM ManeHbKWU AN AaHHOW KOH-
dopku.
» [NepecTaBbTe Ha MeHbLUYO KOHAOPKY. Micnonb3yiTe noaxoas-
Lilyto nocyay.
B cnyuyae HeucnpaBHOCTM cHavana nonbi- JIMCTOM, NOCeLLEHNE TEXHUKA CEPBUCHOIO
TanTecb CaMOCTOATENIbHO HaUTH pelwleHne LleHTpa MM NocTaBLLMKa MOXET OKa3aTbCs
npo6riemsl. Ecriv Bam He yaanock camo- nnaTHbIM Ja)ke BO BPEMS rapaHTUNHOro

CTOATENBbHO YCTPaHNTL HEMCNPaBHOCTb, 06- | cpoka.

palLiaiTech K NpoaaBLly UMW B MECTHbIi aB- .
TOPU30BAaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP. Hakneiiku, BnoxeHHble B nakeT ¢

NPUHaANEXHOCTAMM
MpuknenTe caMmokneLmMecs: HaKNenKn, Kak
yKasaHo HUXe:

Ecnu npuGop akcnnyaTupoBancs He-
NpaBubHO UMK yCTaHoBKa Gbina Bbl-
NoNHeHa He CepTUCMULMPOBaHHbLIM crneLma-

A B (o8

| | |
MOD. MOD. MOD. TYPE

PROD.NO. 230V-50Hz

PROD.NO. PROD.NO. c € 0049 SERNO. oo
SER.NO SER.NO BT
DATA DATA MADE IN ITALY

1 1

1 1

f f [ |

+ ooz, oot |1

- -1

1 1

X X

A) TpuknenTe Ha rapaHTUHBIN TanoH u oT- | C) lNMpuknenTe Ha MHCTPYKLMIO NO

npaBbTe (eCnu NPUMEHUMO) akcnnyarawum
B) MMpukneiiTe Ha rapaHTUiiHbIi TanoH 1 co- | 1TOOkI GBICTPO NoNyuNTE Haanexallyo
XpaHuTe (ECAM NPUMEHUMO) nomollb, He06Xo0ANMO NPefOCTaBUTL
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cneayrouwme AaHHbIe. OHu npuBegeHbl Ha
Tabnu4ke ¢ TeXHUYECKMMUN AaHHbIMWN.

* HasBaHue mogemn .................
* Homep usgenusa (PNC) .................
» CepuitHbii HOMep (S.N.) .cooveeeneene

YcTaHOBKa

YcTaHoBKa

BHUMAHME! BHumarite npountante n

TOYHO cobntojanTe AaHHOe
pykoBoacTBo. CyLlecTBYeT pUCK MOMNyYeHNs
TpaBM unuv Bbixoga npubopa u3 cTpos.

* Y6eputech, 4To npmubop He 6bin nospe-
XOEH B xoZe TpaHcnopTuposku. He noa-
KnovanTe noBpexaeHHbIn npubop. MNpu
HeobxoauMocTn obpaTUTeCh K MOCTaBLUM-
KY.

+ [MogknioyeHve BcTpanBaeMbix MPMGOPOB
MOXHO NPOM3BOANTL MULLL NOCMe UX
BCTpamBaHus B Mebenb 1 CTONeLHNLbI.
Y6eaunTech, 4To Mebenb 1 CTONELLHNLbI
oTBevaloT TpeboBaHNsIM COOTBETCTBYHO-
LUMX CTaHOapTOB.

 HeykocHuTenbHo cobntofaiite cooTBeT-
CTBYHOLLME CTaHAAPTLI M HOpPMbI (TpeboBa-
HUSI TEXHUKK Ge3onacHoCTy, Npasuna u
NopsAOK YyTURU3aLMK, NpaBuia TEXHUKU
3nekTpo6e30onacHoCT 1 T.4.), AeCTBYLO-
Lye B CTpaHe, Ha TepPUTOPUM KOTOPOM
ucnonb3yeTcs Npueop.

BHUMAHME! OnacHocTb nopaxeHnus
3MNEKTPNYECKUM TOKOM.

» KnemmHas konogka Haxogutcs nod Ha-
NPsHKEHNEM.

» O6GecToybTe KNEMMHYIO KOMOAKY.

» Ecnu cmKCMpyoLLmMIn KPOHLITEWH pacmno-
TNIOXEH PSAOM C KIEMMHOW KONOAKOMN,
ybegnTtech B TOM, YTO COEANHUTENbHBIN
kabenb He HaxoaMTCH B KOHTaKTe C Kpaem
KPOHLLTENHA.

MoakntoyeHne K aneKTpoceTu

+ [NpoBepbTe, YTOOLI HaNpsXXeHue 1 Tvn
AMNEKTPONUTaHNs, yKkasaHHble Ha Tabnuyke
C TEXHNYECKMMN XapaKTepuCcTMKamu, co-

www.zanussi.com

CneayeTt ncnonb3oBaTb TOMbKO OPUrMHANb-
Hble 3anacHble YacTu. VX MoxHo npuobpe-
CTN B CEPBUCHOM LIEHTPE 1 aBTOPM30BaH-
HbIX MarasuHax 3anJacTem.

OTBETCTBOBAJIN HANPAXEHNIO U TUNY 3J1eK-
TponnutTaHua B MEeCTHOMN ANEeKTpoceTn.

* Bknrovante npubop TONbKO B YCTAHO-
BMEHHYIO Haanexawmm obpa3om anek-
TPOPO3ETKY C 3aLLMTHLIM KOHTAKTOM.

* YBeouTtech, YTO NOCIEe YCTAHOBKM K BUJTKE
nveeTca goctyn.

 [ns oTkMoYeHus npuGopa oT anekTpoce-
TW He TAHWUTe 3a Kabenb 3NeKTPONUTaHUS.
Bcerpa GepuTech 3a camy BUTKY.

. Cyl.l.l,eCTByeT OnacHOCTb BO3ropaHuna B
clny4ae noaknYeHna r|pV|6opa vyepes ya-
NINHUTENb, NEPEXOOHNK NN TPONHMUK.
Y6eauTtecn, YTO 3a3eMrieHne oTBeYaeT
,D,eVICTByPOLLI,VIM HOpMaM n npasunam.

* Ha Bcem npoTsbkeHun ceTeBoro kabens
HW OJMH M3 ero y4acTKoB He OJKEH noa-
Bepratbcsi HarpeBy 6onee 90°C.

Y6eauTecs, 4to ronybon npoBog HekTpanu

MOAKIMHOYEH K KOHTAKTY KNEMMMHOW Konoz-

K1, nomeveHHomy 6ykBon «N». Mogkntouute

KOPWYHEBBIN (MU YepHbIi) ha3oBhbIi NpPo-

BOJ K KOHTaKTy KNEeMMHOW KONoaKu, nome-

yeHHoMmy BykBol «L». Pa3oBbI NpoBOA BCE-

raa JormkeH ObITb NOAKIHYEH.

3ameHa ceTeBOro WHypa

lNpun 3ameHe ceTeBOroO LUHYpa UCMONb3yNTe
TOMBKO creumanbHbIn kabenb Tuna
HO5V2V2-F T90 unu akBMBaneHTHbIA emy.
YpOocToBepbTeCh, YTO NPOBOA UMEET ceve-
HWe, JonycKatoLLee ero Ncnonb3oBaHne npu
AaHHOM HanpsixeHun n paboyen Temnepa-
Type. KenTo-3eneHbi NPOBOA 3a3eMreHns
[orkeH ObITb MPUMEPHO Ha 2 CM ANVHHee
KOPUYHEBOTO (MM YepHOro) NpoBoAa, Nay-
Liero Ha dasy.
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BcrpanBaHue

B cnyyae, ecnu Heckonbko 30 cM BapOYHbIX
NoBepxHoCTen HeobxoanMo YyCTaHOBUTb Of-
Hy psigoM € Apyrov B OAHOM Bblpese CTO-
NEeLHULbI, MOXXHO 00paTUTLCA B CEPBUCHbI
LEHTP 32 HaboOpPOM AN MOHTaXa, KOTOPbIN
BKIO4aeT B cebs OOKOBYHO OMOPHYH CKOBY 1
OOnNonHUTEnNbHbIE yNnoTHUTeNnu. Heobxoam-
Mbl€ MHCTPYKLMM HAXOAATCA BHYTPY YNaKoB-
KV JaHHOro Habopa.

4 N

.

¥

- R5mm
min.
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Bo3amoxHOCTU BCTpanBaHus

KyxoHHbI Wwkad c aoBepuen

MaHenb, ycTaHOBNEHHas Nof Bapo4HOM na-
Hernblo, AOMMKHA Nerko cHMMaTbes ans obec-
neYyeHVs 4OCTyNa K y3nam, HyxaawoLmmcs B
TEXHUYECKOM OBCMYyXMBAHUW.

;30 mm
ol B
H 1 f *
A min 20 mm
60 mm (max 150 mm)
B

a) CbemHas naHernb

b) lMpocTpaHCTBO ANA NOAKMOYEHNUSI MPOBO-
0oB

KyxoHHBI Wwkad ¢ AyxoBbIM WKadoM

N3 coobpaxeHuin 6eaonacHoCTK, a Takke
ANS YNPOLLEHNs NpoLeaypbl U3BIeYeHnst
ZYyX0BOro Lkadha 13 Wwkada, anekTpuyeckme
coeVHEHWS AN BAPOYHON NaHenm n gyxo-
BOrO LiKadpa AOMKHbI BbITh BbINOMHEHb! pas-
JernbHo.

www.zanussi.com



TexHu4yeckne AaHHbIe

Pa3smepbl Bapo4yHOM naHenum XapaKkTepuCTUKN KOHOPKMU
LLnpuHa: 290 mm 3agHsas koHdopka 180 1.8 kBT
OnuHa: 510 Mm —
MNepenHsa koHdopka 1.4 kBt
Pasmepb! Bbipesa ans UL
Bapquoﬁ NOBEPXHOCTH lNonHas MoLwHoCTL 3.2 kBt
OnekTponuTaHve 230B~50Ty
LWnpuna: 270 mm
OnuHa: 490 mm

OxpaHa okpyxarowen cpeabl

Matepuanbl ¢ CMMBOIOM O cnenyet CbIpba nnn 06paTVITer B CBoe
cOaBaTb Ha nepepa60TKy. Monoxute MyHUumMnanbHoe ynpasiieHne.
YNaKoBKYy B COOTBETCTBYyHOLLNE KOHTENHepPbI

YnakoBouHble MmaTepuarnbi
Ansi c6opa BTOPUYHOTO ChIpbSi.

MpuHumas yuacTve B nepepaGoTke cTaporo | (¥) YNakoBKa U3roTOBIMEHA U3 SKOMOrMYHbIX

anekTpoGbIToBOro o6opyaoBaHusi, Bel MaTepuanoB U MOXeET GblTb MOBTOPHO
nomoraeTe 3allUTUTb OKpYXatoLLyto cpeay u | nepepaboraHa. Ha nnactmaccoBbix geTa-
300poBbe YenoBeka. He BbiGpackiBanTe nsxX yKkasaH maTtepuarn, U3 KoToporo OHu ns-
BMecCTe C BbITOBbIMM OTX0AaMK BbITOBYIO rotosnexbl: >PE< (nonuatunen), >PS< (no-
TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOIIOM X | AMCTMPON) 1 T.N. YNakoBOYHbIE MaTepuansl
[ocTaBbTe n3genue Ha MecTHoe cnepnyert BbibpackiBaTh Kak ObITOBbIE OTXO-

npeanpusiTie no nepepaboTke BTOPUYHOIO Abl B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPbI MECT-

HbIX CJ'Iy)K6 no ytunusaumm oTxoaos.

Homepe (serial number), rae nepsasi undpa Homepa
COOTBETCTBYET nocneaHer umdgpe roga Nnpou3BoACcTBa, BTopasi
N TPEeTbS UnNdpbl HOMepa — NOPSAKOBOMY HOMEPY HEAEN!.
5 Hanpumep, cepuiiHbin Homep 11012345 o3HavaeT, 4To nsgenuve
ME10 npoussedeHo Ha aecsitor Hegene 2011 roga.

@ [ata nponsBoAcTBa 4AHHOrO U3genus YKa3aHa B CepuiHoOM
TP

www.zanussi.com
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